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DECRETO N° 0"" Nisto:Lo dispuesto en el articulo 32

N° B, de la Constitucion Politica de la Reptiblica de Chile; el D.F.L. N°

294, de 1960, Organica del Ministerio de Agricultura; la Ley N°® 18.755,

& que establece la Organizacion y Atribuciones del Servicio Agricola y
Ganadero; la Ley N° 20.089, que crea el Sistema Nacional de
Certificacion de Productos Organicos Agricolas; el D.F.L. N° 1/19.653,
de 2000, del Ministerio Secretaria General de la Presidencia, que fijo el
texto refundido, coordinado y sistematizado de la Ley N° 18.575,
Orgénica Constitucional de Bases Generales de la Administracién del
Estado: el Decreto N° 17, de 2007, del Ministerio de Agricultura y ia
Resolucion N° 1.600, de 2008, de la Contraloria General de la

Republica.

CONSIDERANDO:

Que la Ley N° 20.089, que crea el Sistema Nacional de
Certificacion de Productos Organicos Agricolas, dispone en su articuio
5° que: “Los requisitos y protocolos para la adscripcion al Sistema de los
distintos intervinientes y para la ejecucion de las diferentes fases de
operacion del mismo, se establecerén en un reglamento que se dictara
al efecto y, en su caso, mediante normas técnicas. El reglamento y las
normas técnicas referidas precedentemente serdn aprobadas y
oficializadas, respectivamente, mediante decretos del Ministerio de
Agricultura, los que, en consecuencia, tendran el caracter de
obligatorios”

Que con fecha 27 de Agosto de 2007, se publico en el
diario oficial, el Decreto N° 17, del Ministerio de Agricultura, que oficializa
las Normas Técnicas de la Ley N°20.089, que crea el Sistema Nacional
de Certificacion de Productos Organicos Agricolas, el cual fue
modificado por el Decreto N°86, de 2011, del Ministerio de Agricuitura,
con el objeto de cumplir con las exigencias internacionales sobre la
materia.

Que la agricultura organica constituye una actividad
dinamica, cuyos requisitos y procedimientos van variando en el tiempo,
por lo que existe la necesidad de una actualizacién constante de la
normativa que regula dicha actividad.



Que se ha decidido dictar una nueva Norma Técnica

de la Ley N° 20.089, que crea el Sistema Nacional de Certificacion de Productos
Orgénicos Agricolas, para cumplir, entre otros, con los siguientes objetivos:

a)

b)

Adecuar ciertas definiciones a criterios mas acorde con las “Normas
internacionales para medidas Fitosanitarias —NIMF- N°5", respecto del “Glosario
de Términos Fitosanitarios”;

Incorporar las definiciones que se encuentran en las Normativas de la International
Federation of Organic Agriculture Movements (en adelante IFOAM), para la
produccién y el Procesamiento de Organicos; y

Considerar las directrices para la Produccion, Elaboracién, Etiquetado vy
Comercializacién de Alimentos Producidos Organicamente, cuyo objetivo es
facilitar la armonizacion de los requisitos para los productos organicos a nivel
internacional que han sido adoptados por la Comisién del Codex Alimentarius
(programa conjunto de FAO/OMS).

DECRETO:

1.- Apruébanse las Normas Técnicas de la Ley N°

20.089, que crea el Sistema Nacional de Certificacion de Productos Organicos Agricolas,
cuyo texto es el siguiente:

NORMA TECNICA CHILENA DE PRODUCCION ORGANICA

Titulo 1°
Introduccion

Articulo 1°. Los crecientes niveles de deterioro de los ecosistemas determinan la necesidad
de buscar alternativas de produccion mas amigables con el medioambiente. La produccién
silvoagropecuaria, que no es ajena a este problema global, ha generado alternativas
sustentables y ecoldgicas de produccion, destacando en este ambito la Agricultura Organica
con un creciente desarrollo, tanto en el ambito nacional como mundial.

Entre Ios elementos en los cuales se basa la Agricultura Organica, se destacan:

a)

b)

c)

d)

Realizar practicas silvoagropecuarias que no deterioren los recursos productivos y
que restablezcan los equilibrios naturales;

Favorecer |a fertilidad del suelo, desde el punto de vista quimico, fisico y biolégico;

Conservar o aumentar la materia organica del suelo, reciclando los restos de
cosecha, poda, estiércol y guano de animales, entre otras practicas, a través de
distintos sistemas de incorporacion de éstos al suelo;

Potenciar la biodiversidad espacial y temporal de los predios con practicas tales
como cultivos asociados, rotacion de cultivos y sistemas silvopastorales;

Eliminar el uso de productos de origen quimico sintético que dafien el medio
ambiente o afecten la salud humana;

Propender a un balance armonioso entre la produccion de cultivos y la produccion
animal; y



g) Proveer las condiciones adecuadas que permitan a los animales mantener una
buena conformacion fisica y expresar los aspectos basicos de su comportamiento

innato.

Todo lo anterior, incide de manera preventiva en la aparicién de plagas y enfermedades y,
al mismo tiempo, se incrementa la fertilidad natural de los suelos. Esto reduce la necesidad
de uso de insumos externos, permitiendo recuperar el equilibrio natural de los ecosistemas

agricolas.
Titulo 2°
Alcance y Campo de Aplicacion

Articulo 2°. Esta Norma tiene por objeto establecer los requisitos para la produccion,
elaboracién, etiquetado y comercializacién de los productos organicos, ecoldgicos ©
biologicos.

La presente norma aplica a:

a) vegetales no procesados;

b) animales y productos pecuarios no procesados;

¢) productos apicolas no procesados;

d) productos flngicos no procesados; y

e) productos vegetales, pecuarios, apicolas, vinicolas y fingicos procesados.

Titulo 3°
Términos y Definiciones

Articulo 3° Para los propositos de esta Norma, se aplicaran los siguientes términos y
definiciones:

1. Abono verde: material vegetal (cultivado o espontaneo) incorporado al suelo con el
proposito de mejorar su estructura y fertilidad.

2. Acondicionador organico de suelos: material o mezcla de materiales organicos, cuya
funcién consiste en modificar favorablemente las propiedades fisicas, quimicas y/o
bioldgicas del suelo, sin ser considerado como fertilizante.

3. Acreditacion oficial: procedimiento mediante el cual un organismo oficial con autoridad
para ello, reconoce formalmente la competencia de un organismo de certificacion para
prestar servicios de certificacién.

4. Agente de control biolégico: enemigo natural, antagonista, competidor u otro
organismo, utilizado para el control de plagas.

5. Agricultura convencional: sistema de produccién distinto al establecido en esta Norma.

6. Agricultura organica, ecolégica o biologica: sistema holistico de produccién
silvoagropecuaria basado en practicas de manejo ecologico, cuyo objetivo principal es
alcanzar una productividad sostenida en base a la conservacién y/o recuperacion de los
recursos naturales de acuerdo a lo establecido en esta Norma.



7. Alimentos para animales o pienso: Sustancia(s) comestible(s) consumida(s) por los
animales que aportan energia y/o nutrientes a su dieta y que no son de consumo humano.
Pueden ser concentrados proteicos o energéticos (Ejemplo: granos de una o varias
especies, enteros, triturados y/o molidos, y sus subproductos); forrajes conservados
(Ejemplo: pasto, heno, ensilajes, pienso) y forraje verde.

8. Area de cultivo: superficie de suelo identificada como una unidad dentro de la operacion
de produccién organica.

9. Area de pecoreo: superficie de terreno debidamente delimitada, en la cual la unidad
productiva organica apicola, recolecta o extrae néctar, mielato, polen, propdleo y agua.

10. Autoridad Competente: el Servicio Agricola y Ganadero.

11. Bienestar animal: sistema de manejo en el cual se brinda a los animales normas
minimas de proteccion, sanidad adecuada, acceso a alimentacion acorde a las
caracteristicas de la especie, evitando maniobras que provoquen dolor innecesario y
respetando el comportamiento propio de cada especie, debiendo ademas el propietario o
propietaria mantener un registro del manejo realizado.

12. Biodegradable: sustancia sujeta a descomposicion biolégica en componentes
bioquimicos o quimicos simples.

13. Certificacion: procedimiento por el cual el organismo de certificacion, verifica y certifica
que el proceso de produccién silvoagropecuaria se ha desarrollado de acuerdo a normas
técnicas aplicables a la obtencién de productos organicos u organicos de transicion.

14. Certificado de transaccién: documento emitido por un organismo de certificacion,
declarando que un lote especifico o consignacién de bienes, provienen de una produccion
que ha sido certificada.

15. Coadyuvante de procesamiento: corresponde a sustancias agregadas durante el
procesamiento de un producto, en alguna de las siguientes circunstancias:

a) siendo luego removida, de alguna manera, del producto antes que éste sea envasado
en su forma final,

b) se convierte en un constituyente normalmente presente en el producto y no incrementa
significativamente la cantidad de constituyentes naturales que se encuentran
normalmente en el producio en cuestion; y

c) tiene efecto técnico o funcional en el proceso, pero que esta presente en el producto
terminado en niveles no significativos y no tiene un efecto técnico o funcional en ese

producto.

16. Coformulante: toda sustancia, distinta de la sustancia activa incorporada
intencionalmente a la formulacion de un insumo agricola

17. Compost: producto resultante de la fermentacion aerébica de una mezcla de materias
orgdnicas, en condiciones especificas de humedad y temperatura, cuyo producto es inocuo
y libre de efectos fitotoxicos y no se reconoce su origen.

18. Compuestos biolégicos: virus, sueros, toxinas y productos analogos de origen natural
o sintético, sea que se trate de organismos vivos o muertos, ya sea que se use para
diagnosticos, antitoxinas o vacunas; y, los antigenos o componentes inmunologicos de
microorganismos destinados al uso en diagnosticos, tratamientos o prevencion de
enfermedades animales.
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19. Contaminacién: contacto fisico de sustancias prohibidas con una operacion organica,
parte de ella o con productos organicos o con sus ingredientes, la cual se puede producir
por movimiento fisico.

20. Contaminante: Todo elemento, compuesto, sustancia, derivado quimico o biolégico,
radiacion, o una combinacion de ellos, cuya presencia en la unidad de produccion organica,
producto o procesado organico pueda constituir un riesgo a la certificacion organica.

21. Control: aplicacién de cualquier método que reduce o limita dafios a los productos
agricolas, causados por pestes, malezas o enfermedades, reduciéndolos a niveles que no
disminuyan significativamente la productividad.

22, Control Obligatorio u Oficial: todas las acciones que se ejercen por la autoridad
competente para controlar, suprimir o erradicar una plaga cuarentenaria que este presente
en alguna zona del pais, asi como proteger las areas libres.

23. Cosecha: operaciones de recoleccién de productos generados por una explotacion
agricola.

24. Cultivo anual: ciclo vital que desarrolla una especie vegetal dentro de una misma
temporada, que no dura mas de un afio y que comprende desde la germinacion de la
semilla hasta la cosecha.

25. Detergentes: compuestos tensioactivos que tienen la propiedad de disminuir la
tension superficial de los liquidos en los que se hayan disueltos.

26. Drogas de uso animal: productos utilizados en practicas de sanidad animal. Incluye,
ademas, componentes que se consideran en la dieta con fines especificos (Ejemplo:
aceleradores de crecimiento, entre otros). No incluye el alimento propiamente tal.

27. Empastada o praderas: suelo recubierto de vegetacién herbacea, utilizado para el
pastoreo del ganado, que es manejado para proveer alimento a los animales y mantener o
mejorar el suelo, el agua y los recursos vegetativos.

28. Entidad de certificacién o entidad certificadora: organismo encargado de verificar
que la produccion silvoagropecuaria se realice de acuerdo a normas técnicas aplicables
para la obtencion de productos organicos u organicos en transicion, la que incluye a los
organismos de certificacién y organizaciones de agricultores ecolégicos.

29. Envases externos: cualquier envase, envoltorio, vasija o contenedor de un producto
agricola que es utilizado con propdsitos distintos de la exhibicion y/o venta del producto.

30. Estiércol: fecas, orinas y productos de cama de animales, que no ha sido
compostado.

31. Fertilizantes: sustancias simples o mezclas de ellas, que contengan unc o mas
nutrientes reconocidos, los que son utilizados principaimente por su contenido nutritivo
para las plantas y que son designados, usados o reconocidos por tener un valor en la
promocion de crecimiento de las plantas.

32. Forraje: material vegetal en estado fresco, seco o ensilado (pasto, heno o ensilaje)
con el cual es alimentado el ganado.

33. Ganado: cualquier bovino, ovino, caprino, porcino, equino o cameélido utilizado para
alimento o en la produccién de un alimento, fibras u otros productos de consumo de base
agropecuaria; incluye animales domésticos y silvestres.

34. Guano: materia excrementaria de aves.



35. Guano de covadera: guano de aves marinas que se encuentra acumulado en gran
cantidad en las costas de varias islas del Pert y del Norte de Chile. Se utiliza como abono
en la agricultura.

36. Hidroponia: método de cuitivo de plantas con sus raices introducidas en una solucion
de nutrientes minerales, Unicamente o en un medic inerte, en sustitucion del suelo
agricola.

37. Ingrediente: cualquier sustancia usada en la preparacion de un producto
agropecuario que esté ain presente en el producto comercial final para ser consumido;

incluye aditivos.

38. Inspeccién: evaluacion de la conformidad de esta normativa de produccion organica,
por medio de la observacion y dictamen, acompafiada cuando sea apropiado por
medicion, ensayo/prueba o comparacion con patrones.

39. Lodos: residuos sélidos, semisdlidos o liquidos generados de procesos productivos
distintos a los resultantes de tratamientos de aguas servidas domiciliarias.

40. Lodos domiciliarios: residuos sélidos, semisolidos o liquidos generados durante el
tratamiento de aguas servidas domiciliarias.

41. Lote: conjunto de envases que contiene un producto agropecuario de la misma clase
ubicados en el mismo transporte, bodega o lugar de empaque.

42. Materia organica: remanentes, residuos o desechos de cualquier grganismo vivo.

43. Material de propagacién: todo 6rgano vegetal y sus partes (rizomas, tubérculos,
esquejes, raices, corte de hoja o de tallo, yemas, entre otros.) gue se utilizan en la
produccién y propagacion de plantas, incluyendo plantines o plantulas.

44, Materias primas no organicas permitidas: sustancias naturales o sintéticas
aceptadas por la normativa vigente para ser utilizadas en la produccion, preparacion y/o
en el manejo o intermediacién de productos organicos.

45. Mulch: cubierta o acolchado del suelo formada por materiales tales como astillas de
madera, hojas o paja, o cualquier otro material, sintético o no, como papel de periddicos o
plasticos que sirvan para evitar el crecimiento de malezas, moderar la temperatura del
suelo o conservar su humedad.

46. Normas técnicas: normas oficializadas mediante decreto del Ministerio de
Agricultura.

47. Organico, biolégico o ecolégico: términos equivalentes utilizados en el rotulado,
identificacién, denominacién o comercializacion de productos producidos y manejados de
acuerdo a las normas de produccion organica.

48. Organismo genéticamente modificado (OGM): organismo, con excepcion de los
seres humanos, cuyo material genético haya sido modificado de una manera que no se
produce naturalmente en el apareamiento ni en la recombinacién natural.

Las técnicas de modificacion genética conocidas son, entre otras, las siguientes:

1) Técnicas de recombinacién del acido desoxirribonucleico (ADN), que incluyan la
formacion de combinaciones nuevas de material genético mediante la insercion de
moléculas de acido nucleico obtenidas por cualguier medio fuera de un organismo, en un
virus, plasmido bacteriano u otro sistema de vector y su incorporacion a un organismo
hospedero en el que no se encuentren de forma natural pero puedan seguir
reproduciéndose.



2) Técnicas que suponen la incorporacion directa en un organismo de material hereditario
preparado fuera del organismo, incluidas la microinyeccién, la macroinyeccion y la
microencapsulacion.

3) Técnicas de fusion de células (incluida la fusién de protoplasto) o de hibridacion en las
gue se formen células vivas con combinaciones nuevas de material genético hereditario
mediante la fusién de dos o mas células utilizando métodos que no se producen
naturalmente.

49. Operadoria: Persona natural o juridica que ha suscrito un convenio de certificacion de
productos organicos con un organismo de certificacién u organizacién de agricultores
ecolégicos registrada por el Servicio Agricola y Ganadero, que puede producir, procesar
y/lo comercializar productos organicos y tiene la responsabilidad de asegurar que éstos
cumplan con los requisitos de certificacion. Asimismo, se consideraran operadores & los
comercializadores nacionales que no realicen labores de produccion ni de procesamiento
y que son fiscalizados directamente por el Servicio y que de igual forma deben cumplir
con lo dispuesto en la normativa vigente.

50. Periodo de transicion: tiempo que debe transcurrir previo a la certificacién del
caracter organico del producto por parte del organismo de certificacion y durante el cual
se han aplicado todas las normas de produccion organica sin excepcion.

51. Plaga: cualquier organismo vivo o de naturaleza especial que, por su nivel de
ocurrencia y dispersion, constituya un grave riesgo para el estado sanitario de las plantas
o sus productos, tales como insectos, microorganismos, malezas, nematodos, hongos,

parasitos, entre otros.

52. Plaguicida: compuesto quimico, organico o inorganico, o sustancia natural que se
utilice para combatir malezas o enfermedades o plagas, potencialmente capaces de
causar perjuicios en organismos u objetos.

53. Plan de Manejo Organico (PMO): programa de actividades y tareas anuales que se
desarrollen en la unidad de produccién o procesamiento, que permitan garantizar que el
producte obtenido cumple con la normativa organica nacional.

54. Preparacion: operaciones de preservacion, clasificacion, seleccion y/o procesamiento
de un producto agropecuario, incluidas la matanza y cortado de carnes en productos
pecuarios, el envasado de los productos resultantes y las modificaciones hechas al
rotulado inicial concernientes a la presentacion del producto organico y a los métodos de
preservacion como producto fresco o procesado.

55. Procesamiento: operaciones de cocido, horneado, curado, calentado, secado,
mezclado, tamizado, batido, separado, extraido, beneficio, cortado, fermentado, destilado,
eviscerado, preservado, deshidratado, congelado, enfriado, o manufacturado de otra
forma incluyendo el empaque, apertizado (conservas), envasado en potes u otras formas
de encerrar un alimento en un envase.

56. Produccion: conjunto de operaciones en el contexto silvoagropecuario que incluyen
la génesis propiamente tal, el envasado y el rotulado original de un producto.

57. Produccion animal: produccion de especies animales domésticas o domesticadas
incluidos insectos.

58 Produccion animal extensiva: sistema de produccién animal, que permite satisfacer
los requerimientos del ganado, pific u otro, a partir de los recursos de la misma unidad
productiva, sin depender de fuentes externas.

§9. Produccion organica: sistema holistico de gestién de ia produccion en el ambito
silvoagropecuario, que fomenta y mejora la salud del agro ecosistema y, en particular, la



biodiversidad, los ciclos biologicos y la actividad biologica del suelo. Esta produccion que
debe realizarse de acuerdo a la Ley N°20.089 y normas técnicas vigentes.

60. Produccion paralela: produccion simultanea, en la misma unidad productiva, de
cultivos o animales convencionales y cultivos o animales organicos o en transicion de la
misma especie.

61. Producto a granel: presentacion a los consumidores, intermediario o al comerciante
detallista, de un producto sin un envase individual, en que las unidades que lo componen
se adaptan a la forma del espacio en que estan contenidas, permitiendo la eleccion de
determinadas unidades, cantidad o volumen de producto.

62. Producto natural o producto no sintético: sustancia que deriva de material mineral,
vegetal o animal y no ha sido objeto de un proceso de sintesis.

63. Producto organico agricola: producto silvoagropecuario que ha sido recolectado,
producido, procesado, manipulado y/o comercializado en cumplimiento de las normas de
produccion organica cuyo origen puede ser vegetal, pecuario, apicola o fungico.

64. Producto organico en transicién: producto obtenido en una unidad productiva en la
cual se han aplicado normas técnicas de produccion organica durante un periodo de
tiempo especificado, aun no suficiente para cumplir con los tiempos establecidos en esta
Norma para ser considerado producto organico propiamente tal.

65. Productor/a: persona natural o juridica involucrada en la produccion de alimentos,
fibras, forrajes y otros productos de consumo agropecuario.

66. Productos organicos primarios: productos y subproductos de origen vegetal,
pecuario, apicola o fungico, en su estado natural, sin alterar su condicién organica.

67. Productos organicos procesados: productos y subproductos de origen vegetal,
pecuario, apicola o fungico, que han sido sometidos a procesos para su comercializacion,
que han modificado su naturaleza original, sin alterar su condicién organica.

68. Producto silvestre: vegetal o porcién de un vegetal u hongo que ha sido recolectado
o cosechado de un sitio que no se mantiene bajo cultivo u otro manejo agricola, por lo

menos en los dltimos 3 anos.

§9. Producto sintético: sustancia obtenida artificialmente a través de un proceso
quimico.

70. Profilaxis: prevencion o conjunto de medidas para evitar una enfermedad.
71. Purines: mezcla producida por excretas y agua de limpieza de los corrales.

72. Rastrojos: residuos o remanentes de plantas que quedan en el campo luego de la
cosecha de un cultivo, que incluye cafas, vastagos, hojas, raices, frutos y hierbas.

73. Recursos naturales de la operacion: caracteristicas fisicas, hidroldgicas y biologicas
de una operacion de produccion, incluyendo suelo, aguas, humedales, terrenos boscosos

y vida silvestre.

74. Registro: cualquier informacion suficiente o necesaria en forma escrita, visual o
electronica que documente las actividades realizadas por el productor/a, intermediario u
organismo de certificacion en cumplimiento de las especificaciones establecidas por esta
Norma y por la autoridad competente.

75. Residuos: presencia de cualquier sustancia o vestigio que pueda ser
fehacientemente observada, encontrada en una muestra o por métodos de analisis
aprobados.



76. Rotacién de cultivos: practica de alternar cultivos en un mismo suelo especifico,
dentro de un patron o secuencia programada de cultivos anuales sucesivos, de modo que
cultivos de las mismas especies o familias no crezcan repetidamente sin una interrupcion
en el mismo suelo. Los sistemas de cultivos perennes emplean féormulas similares
consistentes en cultivos asociados, intercultivos y setos vivos para introducir
biodiversidad.

77. Rétulo o Etiqueta: todo dato por escrito, impreso, o grafico, sobre el producto
agropecuario que lo identifique en almacenaje, transporte y establecimientos de venta.

78. Sistema: Sistema Nacional de Certificacion de Productos Organicos Agricola

79. Suplemento alimenticio: alimento o combinacién de varios alimentos agregado(s) a
una racién para el consumo animal, con el objeto de mejorar el balance nutritivo,
parametros de aceptabilidad o los resultados de la racion integral. Puede ser:

a) Integrado con los otros alimentos al momento de hacer la entrega de alimentos a los
animales;

b) Ofrecido en libre opcién, separadamente de ofras partes de la racién; y

¢) Totalmente integrado y mezclado para producir un alimento completo.

80. Sustancia activa de un plaguicida: componente que confiere la accién biclogica
esperada a un plaguicida, o modifica el efecto de otro plaguicida.

81. Sustancias permitidas: aquellas determinadas de acuerdo a los criterios definidos en
los anexos de esta Norma.

82. Sustancias prohibidas: elementos, compuesios 0 materias cuyo uso, en algun
aspecto de la produccion o preparacion de un producto organico, no han sido autorizadas
por la autoridad competente.

83. Sustentable: capacidad de satisfacer las necesidades del presente sin comprometer
la capacidad que tendran las generaciones futuras de satisfacer sus propias necesidades.

84. Tolerancia: maximo nivel legal permisible de un determinado residuo quimico, de un
plaguicida o de otro producto quimico, presentes en un producto agricola natural, una
materia prima o un alimento procesado.

85. Trazabilidad: capacidad para seguir Ia historia, la aplicacién o la localizacion de todo
aquello que esta bajo consideracion. Al considerar un producto organico, la trazabilidad
esta relacionada con el origen de los materiales y las partes, los procesos productivos, la
distribucion y la localizacién del producto después de la entrega.

86. Unidad productiva orgéanica o unidad de produccioén organica: area o superficie
debidamente delimitada, en la cual se producen, procesan o recolectan productos
vegetales, pecuarios, apicolas y/o fungicos, de acuerdo a normas de produccion orgénica,
que tengan una trazabilidad separada donde se incluyan los registros productivos, de
proceso y comerciales de cada unidad, los que deberan estar incluidos en el plan de

manegjo.

87. Zona de amortiguamiento, zona de amortiguacion o zona buffer: area o espacio
localizado entre una unidad de produccién organica o una porcion de ella y un area
adyacente que no es mantenida bajo manejo organico. La zona de amortiguamiento debe
ser de tamaio suficiente y tener otras caracteristicas, para prevenir contactos
accidentales de sustancias aplicadas en las tierras adyacentes con el area que es parte
de una unidad de produccion organica. Las zonas de amortiguacién no deben recibir
tratamientos convencionales.

Titulo 4°



Requisitos Generales para la Produccion Organica

Articulo 4. Para que en la denominacion de un producto primario o elaborado se pueda
utilizar el término organico y/o en todos o algunos de sus ingredientes, segun el caso, se
debe, ademas de la normativa legal vigente, cumplir con los siguientes requisitos:

a) Ser producido exclusivamente por métodos contemplados en la presente norma;

b) No utilizar lodos, lodos domiciliarios u otros residuos del proceso de tratamiento de
aguas servidas o industriales.

c) No incluir formas organicas y no organicas de un mismo ingrediente; y

d) Utilizar solamente las sustancias permitidas que se encuentran en los anexos de esta
Norma, para los fines que se sefialan.

Articulo 5. Solo pueden ser certificados como organicos, aquellos productos primarios y
procesados provenientes de unidades de produccion en las cuales se hayan aplicado las
normas técnicas de produccion organica, durante los periodos especificos establecidos en
esta Norma. Para la determinacion del periodo de transicion, se considerard que el
operador/a se ha incorporado al Sistema, la fecha en la cual se realiza la primera visita de

inspeccion.

Articulo 6. Se prohibe, en la produccion organica, la utilizacion de organismos
genéticamente modificados y de productos derivados de éstos, tales como: productos e
ingredientes alimenticios (incluidos aditivos y aromas); auxiliares tecnolégicos (incluidos
los solventes de extraccion); alimentos para animales; piensos compuestos; materias
primas para la alimentacion animal; aditivos en la alimentacién animal, auxiiiares
tecnoldgicos en los alimentos para animales; determinados productos utilizados en la
alimentacion animal (tales como aminodacidos, proteinas obtenidas a partir de
microorganismos, algas, subproductos de la fabricacion de antibiéticos obtenidos por
fermentacion, sales de amonio y subproductos de la fabricacién de aminoacidos por
fermentacién); animales; plaguicidas; fertilizantes; acondicionadores del suelo; semillas y

materiales de propagacion vegetativa.

El operador/a debera solicitar una declaracién jurada al proveedor de cualquiera de los
insumos o productos sefialados en el inciso anterior o algln otro que le especifique al
organismo de certificacion o la Autoridad Competente que indique que es libre de OGM.

Las entidades de certificacion deberan evaluar las declaraciones juradas sefaladas en el
inciso precedente y podran autorizar los insumos o productos, considerando las directrices
de la Autoridad Competente. El operador/a debera dejar constancia, en forma expresa, de
la autorizacién del uso de los insumos o productos en el plan de manejo organico.

Articulo 7. Se prohibe la produccion paralela de productos organicos y convencionales.
Sin embargo, excepcionalmente y durante un plazo de 3 afios a partir del ingreso de la
unidad productiva al Sistema, se permitira la produccion paralela. El operador/a debera
presentar un plan de conversion que demuestre el cumplimiento de lo sefialado en el
articulo 11° de la presente Norma, previa autorizacion del organismo de certificacion. Lo
sedalado en el presente articulo es sin perjuicio de lo indicado en el numeral segundo del
Articulo 28 de la presente Norma.

Articulo 8. Se prohibe la hidroponia en la produccién organica.
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Articulo 9. Se prohibe la quema para destruccion de rastrojos, residuos de poda u otros
similares producidos en la unidad de produccién, a excepcion de que se pueda utilizar
para contener propagacion de plagas y enfermedades, o aquellas indicadas como un
método de control obligatorio.

Articulo 10. Las superficies transformadas no se deben alternar entre produccion
organica y convencional; en caso contrario, perderan la condicién de organicas, hasta que
cumplan nuevamente los requisitos de la produccion organica.

Articulo 11. La produccion agropecuaria organica se debe practicar en unidades de
produccion o partes de éstas, cuya produccion se encuentre separada de la produccion
convencional por una zona de amortiguamiento de al menos 6 metros de distancia, que
garantice la imposibilidad de contaminantes directos o indirectos. El organismo de
certificacion debe verificar la zona de amortiguamiento, y solicitar cuando corresponda
alguna medida adicional.

Articulo 12. El operador/a debera preparar un plan de manejo organico (PMO) que
establezca las condiciones en la etapa de transicion, produccion, practicas de
preparacion, manipulacién y gestion, de acuerdo con la normativa vigente. Este plan
debera ser actualizado anualmente para informar en el sistema de gestion los problemas
encontrados en su ejecucion y las medidas adoptadas para superar esos problemas.

El PMO debera incluir una descripcion de la produccién o procesamiento que incluya
planes escritos actualizados de todos los aspectos descritos en el Titulo 11 de la presente

normativa.

Articulo 13. La maquinaria agricola usada en los predios orgénicos debera ser de uso
exclusivo para produccién organica. Excepcionalmente, en el caso de no contar con
maquinaria exclusiva, se deberan realizar las limpiezas correspondientes y éstas deben
ser registradas segun el Tituio 11 de esta Norma.

El operador/a debera contar con un espacio segregado, delimitado e identificado para el
almacenamiento de los insumos agricolas usados en los predios organicos.

En caso de produccién convencional y organica en la misma unidad productiva, el
operador/a debera demostrar que ha tomado todas las medidas precautorias para evitar

contaminantes en los predios organicos.

Titulo 5°
Normas especificas para la produccion vegetal organica

Articulo 14: Principios generales.

1. Sélo pueden ser certificados como productos organicos los productos vegetales,
primarios y procesados, provenientes de unidades productivas en las cuales se hayan
aplicado las normas técnicas de la agricultura organica, durante un periodo de al menos
36 meses antes de la primera cosecha.

2. Las entidades de certificacién podran solicitar a la Autoridad Competente que se
prorroguen o reduzcan los periodes indicados en el numeral 1 precedente, de acuerdo al
uso anterior de la unidad productiva, siempre que cuenfe con los registros
correspondientes. Para los efectos de la reduccion del plazo, la unidad productiva debera
tener al menos 3 afos sin la utilizacion de sustancias prohibidas, siempre que ésta tenga
un periodo no menor a 12 meses en el sistema. Los criterios de evaluacion de estas
solicitudes seran determinados por la Autoridad Competente.
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3. Los productos vegetales no procesados obtenidos en una unidad productiva, en la cual
se ha aplicado la presente Norma, por un periodo no menor a 12 meses, y que no
cumplen con los plazos establecidos en los numerales 1 y 2 de este articulo, se
denominaran Productos Organicos en Transicion. Esta condicién debe ser verificada por
el organismo de certificacion, el que otorgara un certificado de tal condicion y, ademas,
evaluara las condiciones de etiquetado de acuerdo a lo indicado en el articulo 67 de la
presente Norma.

Articulo 15. Origen de las semillas y material de propagacion

1.- Solo se deben utilizar semillas u otros materiales de propagacion orgénicos, con la
excepcion de:

a) Semillas u otros materiales de propagacion convencionales no tratados o aquellos
tratados con los productos indicados en Anexo A, Lista 2 de esta Norma, cuando se
demuestre, a satisfaccion del organismo de certificacion, la imposibilidad de obtener en el
mercado, semillas u otros materiales de propagacién organica, en la cantidad requerida,
de la especie y variedad pertinente. Esta excepcién no se aplica para la produccién de
brotes comestibles.

b) Semillas u otros materiales sefialados en el numeral anterior, en caso de desastres
naturales o emergencias agricolas decretadas por la autoridad, que impidan la obtencién
de semillas y material de reproduccién organica. El uso de estas semillas u otros
materiales deberan ser autorizados por la Autoridad Competente en forma temporal y por
especie-variedad especifica, mediante resolucion fundada.

c) Semillas u otros materiales de propagacion convencionales tratados con otros
productos que no se encuentran autorizados para su UsO en agricultura organica, en
casos que la autoridad de control fitosanitario determine un control obligatorio por razones
sanitarias a toda la especie.

2.- La produccion de semillas y material de propagacién, debe cumplir, segun
corresponda, con io siguiente:

a) Para la produccién de semillas y material de propagacion, el material parental femenino
en el caso de las semillas y el parental en el caso del material de reproduccion vegetativa,
deberan haberse producido de conformidad con las normas establecidas en la presente
Norma durante al menos una generacion o, en el caso de los cultivos perennes, dos
temporadas de vegetacion.

b) Las entidades de certificacion deberan informar, a la Autoridad Competente, los
productores de semillas y material de propagacion, las especies y cantidades disponibles.

c) Respecto al material de propagacion que se utilice como reposicion de plantas, se
deberan cumplir las siguientes condiciones, en orden prioritario:

1-Antes de realizar la reposicion de plantas, el operador/a debera solicitar la
autorizacion al organismo de certificacién, y en ningtin caso posterior a la ejecucion de
la labor.

2.- El material de propagacién debe provenir de un vivero inscrito en el Servicio
Agricola y Ganadero.

3.- El material de propagacién que se utilice para reposicién de plantas, requiere tener
un manejo organico de al menos un afo antes de ser cosechado como tal.
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d) El material de propagacion utilizado para la formacion de aimacigos debe cumplir con
el numeral 1 del presente articulo, y durante el periodo de crianza en almacigueras se
debe cumplir con lo estipulado en la presente Norma. No se permite la utilizacion de
almacigos convencionales.

e) Al elegir las especies y/o variedades a cultivar, se deben considerar factores tales
como: la mantencién de la diversidad genética; el rescate de variedades locales;
variedades adaptadas a las condicicnes agroecoldgicas; y susceptibilidad a plagas y
enfermedades. No se permite el uso de semillas u otros materiales de propagacion o
reposicién genéticamente modificados.

f) Cuando la aplicacién de sustancias no autorizadas en produccion organica en semillas,
plantas anuales de semillas y plantas de vivero sea un requisito de la normativa
fitosanitaria establecidos por la autoridad competente, como excepcion, se permitira su
utilizacidn para produccion organica.

Articulo 16. Riego

1. El agua de riego debe cumplir la normativa vigente y no debe poner en riesgo la
condicion organica de la unidad productiva. En presencia de circunstancias que hagan
presumir la existencia de contaminacion o contaminantes, el organismo de certificacion o
la Autoridad Competente podran exigir andlisis para corroborar el cumplimiento de dicha

normativa.

2 El disefio del sistema de riego y su manejo, debe evitar la degradacion de los recursos
naturales, lo que debera ser evaluado por el organismo de certificacién.

3. Se deberan utilizar los recursos hidricos de manera eficiente sin afectar la
sustentabilidad del ecosistema.

Articulo 17. Manejo de la fertilidad del suelo.

Tanto la fertilidad como la actividad biolégica del suelo deben ser mantenidas o
incrementadas mediante los siguientes procedimientos, segun corresponda:

a) Laboreo minimo, que mantenga o aumente la actividad bioldgica del suelo y mejore
sus caracteristicas fisicas;

b) Cultivo de leguminosas, abono verde o plantas de raices profundas, de acuerdo con
un programa adecuado de rotaciones;

c) El productor/a debe implementar un sistema de rotacion de cultivos que tenga como
objetivo mantener o incrementar el nivel de materia organica; preparar una base para el
manejo de plagas y enfermedades en cultivos anuales y permanentes, manejar déficit o
excesos de nutrientes de las plantas y proveer sistemas para el control de la erosion;

d) Incorporacién de material organico en el suelo, procedente de unidades productivas
que apliquen normas de agricultura organica. Se podran emplear subproductos de la cria
de ganado, tal como estiércol compostado, de acuerdo a los criterios establecidos en el

Anexo A de esta Norma,;

e) Incorporacién de productos y subproductos de origen vegetal o animal procedentes
de fuentes convencionales extensivas, siempre y cuando éstos hayan sido previamente
compostados bajo los criterios y condiciones establecidas en la presente Norma y se haya



verificado la ausencia de contaminantes. Las restricciones de uso de estiércoles frescos
se describen en el Articulo 25 de la presente norma;

f) Uso de microorganismos apropiados o preparados de origen vegetal, animal, y/o
mineral (tales como preparados biodindmicos, homeopaticos y ayurvédicos), bajo los
criterios y condiciones establecidos en la presente Norma, para la activacién del compost
y del suelo. Con este propésito se autoriza también el uso de compuestos nitrogenados

permitidos.

g) Incorporacién de fertilizantes y/o acondicionadores de suelo, contenidos en la Lista 1
del Anexo A de esta Norma, sélo cuando la nutricion adecuada de los vegetales no sea
posible a través de la rotacién de cuitivos o el acondicionamiento del suelo.

h) La adicién de nitrogeno, a través de los sistemas permitidos, se limitar a un maximo
de 170 kg/ha/afio, evitando que estas puedan contaminar las napas de los acuiferos

respectivos.

Se debe poner énfasis en la calidad orgénica de los fertilizantes y en caso de dudas se
debe realizar los analisis correspondientes, como por ejemplo, metales pesados,
salinidad, conductividad eléctrica, enire otros, para asegurar que estos no afecten las
condiciones del sistema productivo.

Articulo 18. Manejo de Plagas.

1. Las plagas, se deben manejar mediante una de las medidas siguientes, o una
combinacién de ellas, en forma adecuada:

a) Aumento y conservacion de la biodiversidad,;

b) Seleccion de las especies y variedades adaptadas agroecologicamente,
privilegiando las locales y/o resistentes;

c) Programa de rotacion de cultivos y épocas de siembra;

d) Medios mecanicos y manuales de cuitivo como: arados, rastras, cultivadores, arado
cincel, azadones y otros para similar proposito;

e) Proteccion de los controladores naturales mediante medidas que los favorezcan
(por ejemplo: cercos vivos, nidos, cultivos trampa);

f) Corte y control térmico de malezas;
g) Medidas de control mecanico como trampas, barreras, luz y sonido,

h) Control biolégico, uso de agentes de control biolégico nativos y/o exoticos
autorizados de acuerdo a la normativa vigente;

i) Recubrimiento del suelo con materiales como mulch, paja, rastrojos y grava fina o
bien, coberturas vivas de proteccién;

)] Pastoreo animal,
k)  Tratamientos térmicos (con vapor, solarizacion, flameo);

)] Mantencién del suelo con fertiidad balanceada y altos niveles de actividad
biologica;

m) Trampas con feromonas y confusores sexuales o con cebos alimenticios,
autorizados de acuerdo a la normativa vigente; y

n)  Remocién de tejidos enfermos de las areas de cultivo.



2. Cuando las practicas dispuestas en el numeral 1 del presente articulo, no sean
suficientes para manejar las plagas, se pueden aplicar plaguicidas con sustancias activas
naturales permitidas, y cumpliendo con los requisitos y condiciones generales
establecidos para tales sustancias, autorizados de acuerdo a la normativa vigente.

En caso de no tener la disponibilidad de un producto con una sustancia activa natural, se
pueden utilizar los productos cuyas sustancias activas sintéticas estén permitidas por la
presente Norma y cumpla con los requisitos y consideraciones generales establecidos
para tales sustancias, autorizados de acuerdo a la normativa vigente.

3. La unidad de produccién agricola organica debe estar separada de una unidad de
produccion convencional por una distancia no menor a 6 metros. El organismo de
certificacién debera exigir el establecimiento de barreras apropiadas vy medidas
precautorias que minimicen el riesgo de contaminacion o contaminantes por deriva u otras

causales.

4. Cuando se produzca un accidente que altere la condicién organica del area de
produccién, se debe consignar tal circunstancia en los registros de la unidad productiva,
comunicar el hecho al organismo de certificacion dentro de un plazo maximo de 24 horas
de ocurrido e identificar las areas afectadas y separar los productos comprometidos del

resto de la produccion.

En el evento de aplicarse insumos no incluidos en la Lista 2 del Anexo A de la presente
Norma, por razones de controles obligatorios por la autoridad competente, se debe
consignar esta circunstancia en los registros correspondientes y comunicar el hecho a la
organismo de certificacion dentro de las 24 horas de ocurrido. Deberan identificarse los
productos y las areas afectadas, separando los productos comprometidos del resto de la
produccién. Dichos productos no podran ser certificados como organicos.

En los casos sefalados en el parrafo anterior, el area afectada podré mantener la
condicién de certificacion organica previa autorizacion de la Autoridad Competente, a

solicitud del interesado.
Articulo 19. Productos de origen silvestre

1. Pueden tener la calidad de organicos los productos silvestres provenientes de sistemas
desprovistos de fuentes de contaminacion o contaminantes.

2. Se considera que un sistema de recoleccion silvestre es organico cuando la recoleccién
de plantas, partes de ellas u hongos comestibles que crecen en areas silvestres, bosques
nativos y areas agricolas, estas Ultimas sin un uso productivo de al menos 3 afios, que
cumplan con las siguientes condiciones:

a) Las areas de recoleccion que no hayan sido afectadas por aplicaciones de productos
distintos de los que se indican en Anexoc A, por un periodo de 36 meses antes de la
recoleccion; y

b) La recoleccién no perturbe la estabilidad del habitat natural ni la conservacién de las
especies existentes en la zona en que se efectua.

El sistema de recoleccion silvestre, debe contar con un plan de manejo organico, cuyo
contenido sera definido por la Autoridad Competente, que asegure, al menos, la
sustentabilidad y el cumplimiento de las condiciones indicadas en las letras a) y b)
precedentes.

El cumplimiento de estos requisitos debe ser verificado por un organismo de certificacion,
el que debe delimitar el area de recoleccion y aprobar el plan de manejo correspondiente.



Titulo 6°
Normas especificas para la produccién pecuaria organica

Articulo 20. Principios generales

1. S6lo pueden ser certificados como productos organicos los animales, los productos
carnicos, huevos, piel, fibras, lana, pelo y subproductos (residuos organicos} primarios y
procesados, obtenidos conforme a la presente Norma.

2. Cuando se mantengan animales producidos organicamente, éstos deben ser parte
integrante de la unidad de produccion agricola y mantenerse de acuerdo a |a presente
Norma. Se podran mantener en una misma unidad productiva, previa autorizacién del
organismo de certificacion, animales tratados bajo principios de esta Norma Yy
convencionales, sdlo si pertenecen a especies diferentes y las instalaciones donde se
mantengan se encuentren claramente separadas entre si.

3. Como primera excepcion, se establece que los animales cuya crianza no cumpla las
disposiciones de esta Norma, podrén utilizar, previa autorizacion del organismo de
certificacion, durante un periodo limitado cada afio, los pastos de las unidades adscritas a
esta Norma, sélo si dichos animales proceden de la ganaderia extensiva y no se
encuentren al mismo tiempo en dichos pastos o praderas, animales que estén sujetos a
los requisitos de esta Norma.

4. Como segunda excepcion, se establece que los animales criados de conformidad a
esta Norma, podran pastorear en tierras y/o praderas comunes de pasto. Esto sera
posible siempre que estas tierras o praderas no hayan sido tratadas con productos
distintos a los autorizados en Anexo A, Lista 1 y 2 de esta Norma, en un plazo definido por
el organismo de certificacion y no se encuentren al mismo tiempo en dichos pastos o
praderas, animales que no estén sujetos a los requisitos de esta Norma.

5. Queda prohibido vender, stiquetar o presentar como organico:

a) Animales o productos comestibles derivados que hayan sido retirados de un sistema
organico y manejado posteriormente bajo un sistema convencional; y

b) Reproductores o ganado lechero beneficiado, que no haya estado bajo condiciones
de manejo organico continuo desde el uitimo tercio de la gestacion.

6. Los animales que se destinen a la produccién organica se deben seleccionar
preferentemente considerando su constitucion fisica, las caracteristicas diferenciaies de la
raza y su adaptacion a las condiciones naturales, de manejo, de cria y resistencia a las

enfermedades.

7. No se permite utilizar organismos genéticamente modificados.

8. Solo se permite la cria de animales asociados a una superficie de terreno, de acuerdo a
lo establecido en el articulo 23, numeral 5 de la presente Norma.

Articulo 21. Transicion
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1. En el caso de aquellos predios agricolas certificados que deseen iniciar una produccion
pecuaria organica certificada, los animales deberan haber sido criados de acuerdo a la
presente Norma, durante un periodo minimo de:

a) 12 meses en el caso de equinos, bovinos y camélidos sudamericanos, destinados a la
produccién de carne y en cualquier caso durante tres cuartas partes de su tiempo de
vida;

b) 6 meses en el caso de pequefios rumiantes (ovinos y caprinos) y cerdos;
c) 6 meses en el caso de animales destinados a la produccion de leche;

d) 10 semanas para las aves de corral destinadas a la produccion de carne introducidas
al Sistema antes de los 3 dias de vida; y

e) 6 semanas para la produccion de huevos.

2. El organismo de certificacion, con el consentimiento de la Autoridad Competente puede
extender en algunos casos, los periodos indicados en el numeral 1 de este articulo, de
acuerdo al uso anterior de la unidad productiva correspondiente.

3. Como excepcion a lo dispuesto precedentemente en este articulo, cuando la transicion
afecte simultaneamente a toda la unidad de produccién, incluidos los animales, las tierras
de pasto y/o cualquier parcela utilizada para la alimentacion animal intrapredial, el periodo
total de transicion para los animales, las tierras de pasto y/o cualquier tietra utilizada para
la alimentacion animal se reducira a 24 meses, con sujecion a las condiciones siguientes:

a) Se aplicara Unicamente a los animales existentes y a su progenie y a la vez también a
las tierras utilizadas para la alimentacion animal y a las tierras de pasto antes de

iniciarse la transicion; y

b) Los animales se deberan alimentar principalmente con productos de la unidad de
produccion.

Se podra solicitar la reduccion del periodo de transicion, cuando se hayan cumplido al
menos 12 meses bajo el Sistema. El organismo de certificacion podra conceder o
rechazar esta solicitud previa autorizacion de la Autoridad Competente.

Articulo 22. Origen de los animales

1. Los animales deben provenir de un sistema de produccién organica, el que debera
mantenerse durante toda la vida del animal.

2. Como primera excepcion, es aceptable incorporar hasta un 10% al afio de la poblacién
animal de cada especie, procedente de fuentes no organicas para fines de ampliacion o
sustitucion.

3. Como segunda excepcion, seran considerados también como organicos, los animales
gue hayan cumplido, segln corresponda, con los siguientes requisitos respecto a su
origen:

a) Terneras incorporadas a la explotacion organica hasta una edad de 14 dias, que
hayan recibido calostro y no provengan de mercados ganaderos;

b) Ganado reproductor proveniente de explotaciones extensivas. Las hembras, al
incorporarse a la explotacion organica, no deben haber recibido atn el primer servicio;

¢) Animales productores de leche deben estar bajo condiciones de manejo organico
desde el tercer mes de gestacion; y



d) Aves deben haber estado bajo condiciones de manejo organico continuo desde el
segundo dia de vida. Para ser considerados organicos los huevos de aves ponedoras
deben corresponder a postura de aves mantenidas, como minimo, durante 6 semanas
en condiciones organicas.

4. Para hacer uso de estas excepciones se debera solicitar una autorizacién al organismo
de certificacién.

Articulo 22. Alimentacion

1. Todos los sistemas de produccién animal deben alcanzar el nivel 6ptimo de 100% del
régimen alimentario de conformidad con esta Norma (Ver anexo A, listas: 4.1; 4.2, 4.3, 4.4
y 4.5). No obstante, en condiciones climaticas extremas u otras circunstancias de fuerza
mayor, calificadas por la Autoridad Competente y con la autorizacién de esta, se podra
utilizar alimentos convencionales, en una cantidad no superior al 10% para rumiantes y
20% para no rumiantes. Se debe registrar esta circunstancia y contar con un programa de
incorporacion progresiva de alimentos certificados.

2. Cuando la base de la alimentacion la constituya el pastoreo, los potreros que se
destinen a estos fines deberan cumplir los principios indicados en el Titulo 5° de esta
Norma y cuando la constituya el forraje, éste debe provenir de unidades productivas que
cumplan con estos mismos principios.

3. No se permite la mantencion del ganado en condiciones alimentarias que puedan
generar desnutricion. El operador/a debe alimentar al ganado con una dieta compuesta de
productos agricolas, incluidos pastos y forrajes que hayan sido producidos y manejados
organicamente. En la alimentacion habitual sélo se acepta el empleo de suplementos
tales como: sal, oligoelementos, vitaminas y minerales de origen natural, el uso de
suplementos nutritivos de origen sintético estara sujeto a la autorizacién por parte de la
Autoridad Competente, siempre que exista alguna justificacion suficiente, por razones
sanitarias. Durante el periodo de lactancia se permite el uso de sustitutos de la leche
cuyos componentes sean todos organicos.

4. La alimentacion de los animales criados en régimen organico incluye una amplia gama
de productos, los que deben ser generados y manejados de acuerdo a esta Norma, para
ser considerados aceptables en la dieta de bovinos, porcinos, caprinos, aves, entre otros.
El origen y los principales alimentos considerados es el siguiente (Ver anexo A, listas: 4.1;

4.2;4.3,44y4.5)

a) Alimentos de origen vegetal: cereales, granos, sus productos derivados y
subproductos. Semillas de oleaginosas, legumbres, tubérculos, raices, otras semillas y
frutos, forrajes y otras plantas (Ver anexo A, lista 4.1);

b) Alimentos de origen animal: leche y productos lacteos, pescados y otros animales
marinos, aceites de pescado y aceite no refinado de higado de pescado; mariscos 0
crustaceos, harina de pescado, producidos sustentablemente (Ver anexo A, lista 4.2);

c) Alimentos de origen mineral: aditivos alimentarios, trazas de hierro, yodo, cobalto,
cobre, manganeso, zinc, molibdeno, selenio (Ver anexo A, lista 4.3); y

d) Alimentos que pueden ser originados en mas de uno de los grupos anteriores:
enzimas, microorganismos, sustancias preservantes, aglutinantes, coagulantes,
ablandadores y coadyuvantes (Ver anexo A, listas: 4.4 y 4.5).

5. En el caso de los herbivoros, los sistemas de cria se basaran en la utilizacién maxima de
los pastos, conforme a la disponibilidad de los mismos en las distintas épocas del afio. Al
menos un 60% de la materia seca que componga la racién diaria estara constituido de
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forrajes comunes, frescos, desecados o ensilados. No obstante, el organismo de
certificacion podra autorizar, en el caso de animales destinados a la produccion lechera,
que el citado porcentaje se reduzca al 50% durante un periodo maximo de 3 meses al
principio de la lactacion.

6. El productor/a de una explotacién orgénica no debe:

a) Usar drogas de empleo animal incluyendo hormonas para promover el crecimiento,
produccion, control de reproduccion u otros propositos;

b) Realizar alimentacion forzada o proveer suplementos alimenticios o aditivos en
cantidades por sobre las necesarias para una adecuada nutricion y estado de salud de
la especie, en la etapa especifica de vida en que se encuentre;

¢) Alimentar con pellets plasticos:
d) Usar formulas que contengan urea o estiércol,

e) Utilizar subproductos del beneficio de mamiferos o aves para alimentar mamiferos o
aves; y

f)  Utilizar cualquier ofro tipo de alimento no contemplado en la presente Norma.

7. Cuando sea indispensable, por no contarse con leche de la madre biologica, los
animales recién nacidos pueden ser criados artificialmente, alimentandoles con leche
materna de origen organico o calostro conservado segin metodos organicos. Para
caprinos y ovinos se permite el uso de leche de vaca producida organicamente.

Articulo 23. Profilaxis y cuidados veterinarios

1. Solo se deben certificar como organicos los animales que se encuentren en buen
estado sanitario. Los productores deben llevar al dia los registros correspondientes y
consignar en ellos las lesiones o enfermedades que hayan sufrido los animales, asi como
los tratamientos aplicados y los resultados obtenidos.

2. Las prescripciones veterinarias deben definir claramente el nombre de los
medicamentos, el nombre de los principios activos, los detalles del diagnostico, la
posologia, la via de administracion, la duracion del tratamiento y el periodo de carencia.
Todos estos antecedentes deben quedar registrados.

3. No se permite el uso de medicamentos alopéticos de sintesis quimica, antibidticos,
anabolizantes u otros similares. Sin embargo, podran utilizarse medicamentos veterinarios
alopaticos de sintesis quimica o antibiéticos bajo la responsabilidad de un veterinario,
para lo cual se debe respetar unperiodo de carencia equivalente al doble de lo
establecido por el Servicio Agricola y Ganadero, y con un minimo de 48 horas, en el caso
de un animal enfermo que no responda a los tratamientos prescritos por la presente
Norma, y si fuere indispensable administrar un tratamiento que evite sufrimientos o
trastornos innecesarios a los animales, o riesgo a la salud publica.

4. Con excepcion de las vacunaciones, los tratamientos antiparasitarios y los programas
de control o erradicacion obligatorios, cuando un animal o un grupo de animales reciban
mas de tres tratamientos con medicamentos veterinarios alopaticos de sintesis quimica o
antibiticos en un periodo de 12 meses (o mas de un tratamiento si su ciclo de vida
productiva es inferior a un afio), los animales o los productos derivados de los mismos no
podran venderse como productos organicos y los animales deberan someterse a los
periodos de transicion establecidos en el articulo 21.

5. La proteccion de los animales contra enfermedades y plagas, y la mantencion de la
higiene de los recintos en que se encuentren, se debe hacer exclusivamente con las
técnicas y productos indicados en Anexo A, Lista 3. Se debe preferir la fitoterapia,
utilizando extractos de plantas naturales (con excepcion de antibioticos), y aceites



esenciales. Asimismo, se debe utilizar productos homeopaticos, biodinamicos y
ayurvédicos derivados de plantas, animales o minerales.

6. En el evento de producirse un accidente que altere la condicidn orgénica o de aplicarse
productos no autorizados por razones de fuerza mayor declaradas por la Autoridad
Competente, se debe consignar esta circunstancia en los registros cofrespondientes y
comunicarse el hecho al organismo de certificacién dentro de las 24 horas de ocurrido.
Debera identificarse los productos contaminados y separarse del resto de la produccion.
No se pueden comercializar como organicos, mientras no se haya cumplido el tiempo de
carencia, que para estos casos refiere el numeral 2 de este articulo.

Articulo 24. Métodos de gestion zootécnica, transporte e identificacion de
productos animales

1. El sistema de produccion organica privilegia la monta natural, permitiéndose el empleo
de inseminacion artificial. No estan permitidas otras formas de reproduccion artificial o
asistida, como por ejemplo la transferencia de embriones.

2. El productor/a debe establecer y mantener medidas preventivas para promover el
bienestar animal, minimizando en forma dréstica las acciones que infrinjan dolor o causen
estrés, en especial:

a) No se permiten las mutilaciones, con la excepcion de las castraciones, amputaciones
de colas de ovinos, descornado y anillado, las que deben quedar registradas;

b) Se prohibe el limado, corte o extraccién de dientes, cortes de alas, cortes del pico y
cualquier otra practica distinta a las mencionadas como aceptables, que infrinja
sufrimiento o menoscabo a la constitucion natural del animal;

c) Todos los casos de amputaciones necesarias deben estar debidamente justificados
ante el organismo de certificacién; y

d) En cualquier caso, tales mutilaciones necesarias deben ser efectuadas por personal
calificado, utilizando sistemas idoneos para evitar todo sufrimiento a los animales.

3. El destete se debe producir a una edad minima de:

a) Ovinos y porcinos 35 dias
b) Caprinos 60 dias
c) Bovinos 90 dias
d) Camélidos sudamericanos 180 dias

4. Las edades minimas de las aves para ser beneficiadas son:

Aves Edad minima para ser beneficiadas (dias)
Pollos 81
Capones 160
Patos 0
Gallinas 94
Pavos 140
Gansos 140
Avestruces 300
Emues 300
Nandaes 240
Codornices 50

Los productores que utilicen razas de mayor precocidad deben registrar este hecho en su
plan de manejo y contar con la autorizacion de la autoridad competente para realizar el
beneficio a edades mas tempranas.
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5. Los animales de produccién organica deben estar identificados en forma individual, o
por lotes en el caso de las aves de comral, de manera que se pueda determinar
fehacientemente la trazabilidad desde el nacimiento hasta la matanza y comercializacién
de sus productos y subproductos.

6. Las entidades de certificacion pueden establecer areas de trashumancia para la
alimentacion de animales organicos.

Articulo 25. Estiércol.

1. El productor/a de animales organicos debe manejar el estiércol de modo que no
contribuya a contaminar los cultivos, el suelo y/o el agua, por nutrientes de plantas,
metales pesados y/u organismos patdgenos. Se debe propender, del mismo medo, a que
se oplimice el reciclado de nutrientes.

2. La carga ganadera, independientemente de lo establecido en el articulo 26 de esta
Norma, se debe fijar de modo que no se exceda el limite de 170 kg de nitrégeno por
hectarea y por afio, aportado por los animales a la superficie agricola utilizada. El estiércol
excedente, preferentemente compostado, debera ser retirada de la superficie agricola
utilizada y podra ser destinado a otras explotaciones.

3. E1 estiércol fresco de animal, proveniente de ganaderia extensiva, para ser aplicado en
los terrenos de cultivo debe estar compostado, a menos que:

a) Se aplique en terrenos usados para cultivos no destinados para el consumo

humano.
b) Se incorpore al suelo con un minimo de 120 dias antes de cosechar un producto

cuya porcién comestible fenga contacto directo con la superficie del terrenoc o con

particulas del suelo;
c) Se incorpore al suelo con un minimo de 90 dias antes de cosechar un producto

cuya porcién comestible no tenga contacto con la superficie del terreno o con
particulas del suelo

Articulo 26. Corrales, zonas al aire libre y alojamiento para los animales

1. Con el fin de aislar la produccién pecuaria organica y resguardar su condicion de tal, es
fundamental qgue los cercos de los potreros se conserven en buen estado y sean de
materiales no tdxicos para los animales.

2. Los planteles en que se crien animales destinados a la produccién organica deben
cubrir las necesidades basicas de la especie en cuestidn y permitirles expresar sus
patrones de conducta, tales como marcar el territorio, reposar, escarbar, desarrollar sus
instintos gregarios, establecer jerarquias u otros semejantes. Los animales deben tener
acceso expedito a la comida y al agua.

3. Las construcciones deben tener aislamiento y un disefio funcional que permita el buen
manejo de los niveles de temperatura y ventilacion natural, circulacion del aire, control del
nivel de polvo, de la humedad, de la concentracién de gases y del acceso a la luz natural.
Los animales deben tener libre opcién de permanecer dentro de los edificios o fuera de
ellos. Al efecto, se debe disponer de aberturas de tamafio y ubicacién adecuadas a las
caracteristicas de cada especie para facilitar la salida y el ingreso.

4. El namero de animales debe ser acorde con la superficie del establecimiento, con fa
naturaleza de la especie de que se trate, con el objetivo de produccién y con los sistemas
de manejo utilizados.

5. La carga maxima de animales por hectdrea de pastoreo permitida en una explotacion
organica es la siguiente:



Tipo de animal Nimero de ejemplares /hectarea
Equinos de mas de seis meses 2
Terneros para engorda 5
Bovinos menores de un aio 5
Machos bovinos de uno a dos afos 33
Hembras bovinas de uno o dos anos 3.3
iMachos bovinos de mas de dos afios 2
Novillos o vaquillas 25
Novillos para engorda 2,5
Vacas lecheras 2
Vacas secas 2
Qtras vacas 25
Conejos 100
Caprinos y ovinos 13,3
Cerditos 74
Cerdos para engorda y otros cerdos 14
Aves, pollos, patos, gansos 580

6. Las superficies minimas cubiertas y al aire libre y otras caracteristicas de alojamiento
para las distintas especies y distintos tipos de produccion, no deben ser inferiores a:

6.1. Bovinos, Ovinos y Cerdos

. Zona al aire libre
Zona cubierta g L
Lo : . {superficie de ejercicio,
(Superficie disponible por animal) sin Incluir pastos)
Peso minimo en vivo mZ/cabeza m?/cabeza
(kg}
Ganado de hasta 100 1.9 1.1
reproduccion y hasta 200 2,5 1.9
de engorde hasta 350 4,0 3
(bovinos y 5 con un minimo de | 3,7 con un minimo de
Equidos) PRty 1 m21100 kg 0.75 m?/100 kg
Vacas lecheras 8 45
Toros destinados a la 10 30
reproduccion
. 1,5 ovejalcabra 2,5
Ovejas y cabras 55 con 0.5 por
0,35 cordero/cabrito cbr derolc‘ab rito
Cerdas nodrizas con
lechones de hasta 40 7.5 25
dias
Hasta 50 0,8 0,6
Cerdos de engorde Hasta 85 1,1 0,8
Mas de 85 1,3 1
De mas de 40 dias y
Lechones hasta 30 kg 06 04
Cerdos reproductores oLl 1.9
6,0 macho 8,0
6.2. Aves de corral
Zona cubierta Zona al aire libre

Superficie disponible por animal Espacio disponihle




@)

Numero de cm de Namero de en rotacion/cabeza
animales/im? |percha/animal| animales/nido (m?)
QOcho gallinas 4
: ponedoras por nido| .
Gallinas 6 18 0, si se trata de un Siempre que no se
ponedoras : : supere el limite de
nido comin, 120 170 ka/N/ha!
cm? por ave e ChS
4 pollos de carne
4.5 patos
10 pavos
15 gansos
10, conun No debera
Aves de corral de maximo de 21 kg superarse el
engorde (en d 20 limite d
alojamiento fijo) | 9 PEsSO2n mie g€
vivo/m 170 kg N/ha/aiio
para ninguna de
las especies
arriba
mencionadas
16* alojamientos 25
Pollitos en moviles con ; '
engorde en _|peco maximo
alojamiento mévil| 30 I;?Vg?;g en 170 kg/N/hafario.
siete como maximo 4
; si se tfrata de un | Siempre que no se
Codomices 28 i espacio de 50x50 | supere el limite de
cm 170 kg/N/hafafio.
*Exclusivamente en caso de alojamientos moviles que no superen 150 m? de superficie
disponible y no permanezcan cubiertos por la noche.

7.

En casos de sistemas de produccién pecuaria con caracteristicas particulares que no

cumplan con las densidades mencionadas en las tablas anteriores, el organismo de
certificacion podra analizar caso a caso y autorizar otras densidades en la medida que no
se vulneren los principios generales para la produccion pecuaria organica de esta Norma.

8.

Las condiciones de bienestar de los animales deben cumplir con la normativa vigente

en la materia, especialmente con lo dispuesto en la Ley N°20.380, sobre Proteccién
Animal, y su normativa complementaria, independiente del disefio del sistema productivo.
La produccion ganadera organica debe tomar en cuenta las necesidades especificas de
salud y bienestar natural de los animales, y cumplir con los siguientes requisitos:

a)

b)

c)

d)

9.

Limpieza adecuada;

Cama que no afecte la salud y no impida el comportamiento natural de la especie. Si
ésta es parte de la alimentacion habitual de la especie en cuestion, debe cumplir con
las normas de alimentacion organica;

Abrigo y proteccion para climas diversos, disefiado especialmente para que,
manteniendo las condiciones del comportamiento natural y el ejercicic normal de los
animales, aseguren un nivel apropiado de temperatura, ventilacion y circulacion del
aire, segun la especie de que se trate y haya reduccion del riesgo de dafo de los
animales, evitando el estrés térmico;

Pisos lisos, no resbaladizos, con a lo menos el 50% de construccion sélida. No se
debe usar listones o rejillas como piso; y

Acceso abierto a fuentes de agua limpia, para su bienestar e higiene.

No se permite mantener animales amarrados, salvo transitoriamente, por razones de

salud o bienestar. Los animales deben ser mantenidos en grupos. Los terneros de mas de
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una semana de vida no se deben dejar en box individuales. Las aves se deben mantener
en espacios abiertos y no esta permitido el uso de jaulas individuales que impidan tener
acceso al aire libre. La excepcion a esta regla la constituye las cerdas prefiadas, que
deben ser aisladas en la Gltima parte de su gestacion y luego del parto, durante el
amamantamiento.

10. Sélo se permite la cria de animales organicos en sistema extensivo. Los cerdos y
corderos para cria pueden ser mantenidos en corrales por un periodo maximo no superior
a la quinta parte de su vida y nunca por mas de 3 meses.

11. Se puede establecer un confinamiento transitorio, en los siguientes casos:
a) Porinclemencia climatica:
b) Por etapa de la produccion que lo requiera;

c) Por condiciones especiales que constituyan un riesgo para la salud, el bienestar y/o la
seguridad de los animales; y

d) Por riesgos puntuales, debidos a cambios inesperados en la calidad del suelo y/o del
agua.

Articulo 27. Faenamiento.

1. Sin perjuicio de lo dispuesto en la legislacién vigente, el faenamiento de animales de
produccion organica y el procesamiento de sus carnes, se debe hacer conforme a la
presente Norma.

2. Se debe asegurar, por medio de documentos, la trazabilidad de los productos organicos
desde sus origenes y a través de los procesos, tales como el beneficio, considerando
todas las operaciones unitarias inherentes, el envasado y rotulado. Se deben tomar las
medidas pertinentes para evitar que se mezclen y/o confundan con productos
convencionales.

3. Se debe cumplir la normativa vigente en materia de bienestar animal y transporte.

4. El beneficio y faenamiento de los animales de produccion organica, se debe hacer
separadamente de los provenientes de explotaciones convencionales e identificar cada
uno de ellos en forma tal que dicha identificacién se mantenga durante todo el proceso de

faenamiento.

5. En el evento que, en el proceso de faenamiento se produzca un accidente que altere la
condicién de organica de una partida o lote, se debe dejar constancia de ese hecho en los
registros de la empresa dentro de las 24 horas de ocurrido e identificar y separar los
productos no orgénicos del resto de la produccion. Ei accidente se debe comunicar al
organismo de certificacion o a la autoridad competente.

6. Las sustancias y procedimientos que se utilicen en la limpieza de las instalaciones y de
los utensilios, asi como en la desinsectacién, desinfeccion y desratizacion de los recintos
deben ser los indicados en el Anexo A de esta Noma.

Titulo 7°
Normas especificas para la produccion apicola organica



Articulo 28. Principios generales.

1. La apicultura es una aclividad importante coincidente con los principios basicos de la
agricultura organica, que contribuye a la proteccion del medioambiente y a la produccion
sustentable de los ecosistemas agroforestales, mediante la accidon polinizadora de las
abejas.

2. Salo pueden ser certificados como productos organicos apicolas, la miel, polen, jalea
real, cera y propoieo, obtenidos conforme a la presente Norma.

3. No se permite la produccion apicola paralela. Sin embargo, de forma excepcional y
previa autorizacién del organismo de certificacién, se permitira que, en caso que la unidad
de produccién organica se encuentre expuesta a limitaciones climaticas, geograficas o
estructurales, elfla operador/a podra tener unidades de produccion apicola no organica
con fines de polinizacion, siempre que se cumplan con los requisitos de esta Norma, salvo
las disposiciones relativas a la ubicacion de los coimenares o apiarios establecidas en el
articulo 31 de la presente Norma. .Los productos derivados de las unidades de produccion
apicola no organica, no podran venderse como orgdnicos. El operador/fa debera
garantizar la trazabilidad y el control diferenciado de ambos sistemas de produccion.

Articulo 29. Periodo de Transicion

1. El periodo de transicion para pasar del sistema convencional al organico es de 12
meses. Sélo pueden ser certificados como productos organicos los productos apicolas
primarios y procesados, después de la primera temporada.

2. El organismo de certificacion, con el consentimiento de la Autoridad Competente,
puede extender en algunos casos los periodos indicados en el numeral 1 de este articulo,
de acuerdo al uso anterior de la unidad productiva correspondiente.

Articulo 30. Origen de las abejas

1. El origen de la unidad de produccion organica apicola, puede formarse a partir de
paquetes de abejas, colmenas, enjambres naturales y/o artificiales o nucleos.

2. Para la crianza de abejas se deben preferir las razas locales, resistentes y adaptadas al
medio, haciéndose hincapié en su vitalidad y resistencia a las enfermedades.

3. La renovacion o ampliacién de colmenas se debe efectuar por divisién de colmenas o
adquisicién de reinas, paquete de abejas y/o nlcleos, obtenidos todos ellos de unidades
de produccion organicas. A su vez, se podra sustituir hasta un 10% anual las reinas, los
paquetes de abejas o los enjambres por otros provenientes de colmenas no certificadas,
los que deberan ser colocados en colmenas con panales o laminas de cera procedente de
unidades de produccién organica. Para ello, el/la operador/a debe registrar tanto la
procedencia como las colmenas que albergan estas abejas y/o reinas, en la unidad de
produccién organica respectiva.

3. La autoridad competente podra autorizar la reconstitucién de apiarios cuando no haya
disponibilidad de colmenas que cumplan las disposiciones de la apicultura organica, en
caso de grandes mortalidades de abejas por enfermedades, plagas, catastrofe o
emergencia agricola declarada por la autoridad competente. Las colmenas sometidas a
esta situacion deberan quedar en transicion.

Articulo 31. Ubicacion de los colmenares o apiarios
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1. Los colmenares o apiarios, destinados a la produccion apicola organica se deben
emplazar en lugares con fuentes de néctar, mielatos y polen, provenientes
mayoritariamente de vegetacion silvestre o de cultivos tratados con métados y productos
que no afecten la calidad organica de la produccion apicola.

2. Su ubicacion se debe hacer a una distancia minima de 3,0 kilémetros. de apiarios
convencionales.

3. Los colmenares o apiarios, se deben ubicar a una distancia minima de 3,0 kilémetros
de zonas expuestas al uso de métodos, productos o actividades que pueden afectar la
condicién organica de la produccion apicola, tales como centros urbanos, industriales y
vertederos. Este requisito también se aplica en casos de frashumancia de colmenas en la

condicién de produccion organica.
Articulo 32. Alimentacion

1. Las abejas deben disponer de acceso expedito a fuentes de agua limpia en
abundancia.

2. En caso que las colmenas queden desprovistas de reservas de alimento debido a
emergencia climatica o catastrofe calificada por la Autoridad Competente y ello
comprometa la supervivencia de las colmenas, se podra alimentar artificialmente a las
abejas con miel y/o polen de origen organico, jarabe de azlcar o azucar producida
organicamente o productos alimenticios que estén autorizados por la Autoridad
Competente para la apicultura orgénica. No se permite el retiro de la miel de reserva del
cuerpo de la colmena ni e! reemplazo de la misma por jarabes, melaza, sucedaneos de
miel u otras sustancias azucaradas.

3. Al final de la estacion productiva deberén dejarse en las colmenas abundantes
reservas de miel y de polen para la hibernacién de las colmenas. En el caso de
alimentacion artificial de ias colmenas, con fines suplementarics o de mantencion, se
podra usar miel y/o polen de origen organico o los productos autorizados por esta Norma
para la apicultura, entre la ultima cosecha de miel de la temporada y 15 dias antes del
inicio del primer flujo del néctar y mielada.

4. Debe registrarse las circunstancias en que se realizo la alimentacion artificial,
sefialando la causa, el producto usado y su origen, las fechas y las colmenas o apiarios

tratados.
Articulo 33. Profilaxis y tratamientos veterinarios

1. Se autorizan los tratamientos para mantener la sanidad de los colmenares, con los
productos indicados en Anexo A, Lista 5 de esta Norma. Se prohiben los tratamientos
preventivos con medicamentos alopaticos. El método preventivo debe privilegiar la
revision sistematica de las colmenas para detectar a tiempo anomalias sanitarias,
controlando sus causales. Se priorizard la desinfeccion de materiales y equipos,
destruccién de materiales contaminados, renovacion regular de la cera y vigilancia para
que se mantenga una reserva suficiente de miel y polen en las colmenas.

2. En caso de enfermedad se deben separar las colmenas enfermas y alejar del resto del
apiario. No se debe emplear antibiéticos de origen sintético o sulfamidas. Para el
tratamiento de las enfermedades parasitarias y la varroasis, se deben realizar las
practicas y utilizar los productos descritos en el Anexo A, Lista 5 de esta Norma.

Articulo 34. Métodos de gestion zootécnica e identificacion



1. El operador/a debe registrar la o las ubicaciones de los apiarios y la identificacion de las
respectivas colmenas.

2. El operador/a debe informar al organismo de certificacion, la fecha y el lugar del
traslado o movimiento de las colmenas. El organismo de certificacion comunicara de
manera oportuna a la autoridad competente esta informacion.

3. En el evento de producirse un accidente que altere la condicion organica o de aplicarse
productos no autorizados, por razones de fuerza mayor declaradas por !a autoridad
competente, se debe consignar esta circunstancia en los registros correspondientes y
comunicar el hecho al organismo de certificacion, dentro de las 24 horas de ocurrido. Se
debera identificar los apiarios y/o los lotes de produccién afectados y separarlos del resto
de la produccién, no pudiendo comercializarse como organicos.

4, En el manejo de las abejas no se deben utilizar repelentes quimicos.

5. No se deben cosechar marcos con crias.

6. Se prohibe realizar acciones que causen menoscabo a la integridad fisica o provoquen
la muerte de las abejas, en circunstancias tales como:

a) Dar muerte a las abejas al cepillar los marcos, en la cosecha; y

b) Mutilar a los insectos, como es el caso de amputar las alas a la reina.
7. No obstante lo establecido en el numeral 6 de este articulo, se permite:
a) Dar muerte a la reina vieja o defeciuosa en la operacion de reemplazo;

b) Destruir celdas de machos en etapa de cria sellada (estados inmaduros), en
operaciones de eliminacion de Varroa destructor;

c) Destruir celdillas reales no deseadas; y
d) Sacrificar abejas y/o crias sélo con fines de muestreo o contro! sanitario.

Articulo 35. Caracteristicas de las colmenas y de los materiales utilizados en
apicultura

1. Las colmenas que se utilicen en la produccién organica deben ser de madera u otros
materiales tradicionales. No se permiten colmenas de plastico, de fibra de vidrio o de otros
materiales de origen quimico sintético. Los interiores no se deben revestir con pintura,
barniz y otros productos similares; tampoco se deben efectuar tratamientos a las
colmenas con plaguicidas y en su reemplazo, solo se permiten los productos indicados en
Anexo A, Lista 5 de la presente Norma. Para revestir los exteriores, solo se permite el uso
de aceites vegetales o de pintura no sintética y/o sin plomo.

2. Las laminas de los marcos deben ser de cera de abeja pura, reciclada, de origen
organico. Se prohibe agregar parafinas o sucedaneos a la cera natural. Para la
conservacion de la cera se puede utilizar la refrigeracion, el azufrado y el control biolégico.
No se deben emplear productos quimicos para el tratamiento o conservacion de la cera.
La cantidad de cera producida debera registrarse, indicando el método exiraccion y
procesamiento. En el caso que se requiera servicio externo de estampado de las laminas
de cera, debera registrarse el método, lugar, época e identificacion del prestador del
servicio de estampado de las laminas cera, el cual sélo podra realizarse con la cera
producida de colmenas organicas. El organismo de certificacion, debera supervisar, a
través del muestreo de las laminas estampadas, que la cera del/la operador/a, esta libre
de sustancias prohibidas en la produccién organica.

3. Se podra utilizar como combustible del ahumador, sélo productos de origen vegetal que
no comprometan la calidad organica de la miel, polen, jalea real, propdleo y cera.



Articulo 36. Productos apicolas

Para certificar como organicos a los productos apicolas que a continuacion se indican, se
deben cumplir los siguientes requisitos:

1. Miel

a) Debe provenir de colmenas manejadas segun las especificaciones de esta Norma;

b) El desoperculado se debe realizar a una temperatura no superior a 35°C durante el
proceso;

c) La extraccion y el almacenamiento de la miel se debe hacer en recipientes y
maquinarias de acero inoxidable, o recubiertos con pintura epéxica de calidad
alimentaria. No se pueden emplear recipientes de plastico o de material galvanizado o

chapa desnuda;

d) La temperatura maxima a que se puede someter la miel extraida, es de 70°C por un
tiempo no mayor a 2 segundos para efectos de derretimiento de la miel, o en su
defecto no se debe usar una temperatura mayor de 40°C;

e) Los envases para su comercializacion deben ser de calidad alimentaria,
preferentemente de vidrio, con cierre hermeético y reciclable;

f) La exiraccion debe realizarse en salas de cosecha autorizadas por el organismo de
certificacion, sin perjuicio de los requerimientos de la legislacion vigente,

g) Debe dar cumplimiento a las exigencias de trazabilidad establecidas por la autoridad
competente,

h) Se debera identificar el respectivo lote de produccion de los tambores o envases
destinados a la alimentacién artificial de las colmenas y.

i) Se debera llevar un registro de produccion y comercializacién mensual por apiario.
2. Polen
a) Se debe obtener de colmenas manejadas segun las especificaciones de esta Norma.

b) El secado del polen se debe efectuar mediante fuentes de calor, sin sobrepasar los
35°C y no expuesto directamente a la luz del soi;

c) Se debe conservar en recipientes herméticos, refrigerados o en lugares secos y
ventilados, preferiblemente obscuros;

d) La extraccion de polen se debe efectuar durante el periodo en que las colmenas se
encuentren en produccion de miel (alzadas), para no comprometer la nutricion de la

colmena;
e) Se debera llevar un registro de produccion y comercializacion mensual por apiario; y
f) Se deberan registrar e identificar los envases y su respectiva cantidad de polen

almacenado, que se destinara para la alimentacion artificial de las colmenas, segun lo
establecido en el Titulo 11 de la presente Norma

3. Jalea real



a) Se debe extraer de colmenas manejadas segun las especificaciones de esta Norma;

b) Las celdas reales destinadas a la produccién de jalea real, deben ser de cera de abeja
o bien recubiertas con ella si son artificiales;

¢) La alimentacién de las colmenas se debe efectuar con miel y/o polen de origen
organico y no se pueden efectuar estimulaciones con sucedaneos de miel o polen;

d) La produccion de jalea real debera ser refrigerada y guardada en envases de calidad
alimentaria, sin que sea afectada por la luz del dia; y.

e) Se deber4 lievar un registro de produccion y comercializacién mensual por colmena.

4. Propéleo

a) Se debe extraer de colmenas manejadas segun las especificaciones de esta Norma;

b) Para la extraccion de propdleo desde la colmena, se podra emplear trampas de
plastico de calidad alimentaria, mallas de acero inoxidable o raspado directo de los
materiales de la colmena;

c) Se debe conservar en recipientes herméticos, refrigerados o en lugares secos Y
ventilados;y

d) Se debera llevar un registro mensual de produccion diferenciado por método de
extraccion por apiario 0 colmena, segun corresponda, y un registro de comercializacion
mensual por apiario., de acuerdo a lo establecido en el Titulo 11 de la presente Norma.

5. Cera

a) Se debe extraer de marcos de colmenas manejadas segun las especificaciones de
esta Norma;

b) Para la extraccién de cera, desde los marcos, se podra emplear tratamiento a vapor,
agua caliente o radiacion solar. Se debera utilizar recipientes que no contaminen la
cera de preferencia deben ser de acero inoxidable.

c) Se debe conservar la cera en recipientes cerrados y en lugares secosy ventilados;

d) Se debe llevar un registro anual de produccidn, y un registro mensual de
comercializacién; y

e) Para la fabricacién de laminas estampadas de cera, debe emplearse solo sustancias
autorizadas en el Anexo A de esta Norma, y se debe garantizar en todo momento la
calidad orgéanica del producto.

Titulo 8°
Normas especificas para la produccién fangica organica

Articulo 37. Solo pueden ser certificados como productos organicos, los productos fisicos
primarios y procesados, obtenidos conforme a la presente Norma, durante un periodo
equivalente al ciclo propic de la especie, desde la preparacion del sustrato hasta el
desarrollo completo de la infraestructura.



Articulo 38. El organismo de certificacion puede extender, en algunos casos, los
periodos indicados en el articulo precedente, de acuerdo al uso anterior de la unidad de
produccion.

Articulo 39. En la unidad de produccion de hongos organicos no debe haber residuos de
nhinguna sustancia prohibida.

Articulo 40. Para evitar la contaminaciéon cruzada o de contaminantes entre areas de
praduccion convencional y organica de hongos, el aire y el agua utilizados deben ser
debidamente aislados. Si esto no fuera posible, no se debe efectuar produccién paralela.

Articulo 41. El material de propagacién utilizado debe haber sido producido en recintos
que cumplan con las condiciones indicadas anteriormente y no debe ser modificado
genéticamente. En el caso que se empleen granos (trigo, avena, mijo u otros) para
producir el indculo, éstos deben ser organicos y en el caso de utilizar tarugos de madera,
ésta no debe ser tratada quimicamente.

Articulo 42. El sustrato utilizado en la fase de produccion se debe obtener mediante
normas de produccion organica.

Articulo 43. La prevencién de plagas y enfermedades se debe hacer mediante manejo de
las condiciones ambientales (temperatura, humedad, concentracion de gases, luz y otros}),
en rangos apropiados segun requerimientos de cada especie fangica cultivada. También
se pueden usar métodos fisicos tales como mallas, trampas y tratamientos térmicos que
propendan a la asepsia de los recintos asociados al proceso productivo (compostaje,
pasteurizacion, siembra, incubacion, produccion, embalaje, almacenamiento). El ingreso
de personas a estos recintos no debe poner en riesgo esta condicién de asepsia, lo que
se logra con indumentaria especifica (batas, gorros y calzado limpio y no usado en el

exterior).

Articulo 44. La contaminacion por bacterias, hongos u otros organismos o por
contaminantes, en cualquier fase del proceso de produccién, debe ser controlada por
medios fisicos, biolégicos o mecanicos, tales como calor y eliminacién fisica del producto.
Si esto no fuera posible, se puede aplicar localmente uno de los productos indicados en
Anexo A, Lista 2 de esta Norma. La aplicacion de cloro esta permitida en casos extremos,
siempre que la concentracion de éste no supere 3mg/L (3ppm) de cloro libre.

Articulo 45. En el evento de producirse una alteracion de la condicion organica, se debe
consignar esta circunstancia en los registros correspondientes y comunicar el hecho al
organismo de certificacion dentro de las 24 horas de ocurrido. Se deben identificar los
productos contaminados y separar del resto de la produccion. Dichos productos no se
pueden comercializar como organicos.

Titulo 9°.
Normas especificas para productos procesados organicos

Articulo 46. Generalidades

1. Se considera producto procesado organico a aquel producto organico primario que se
haya sometido a una o mas de las siguientes operaciones unitarias: cocinar, escaldar,
secar, mezclar, moler, batir, separar, extraer, cortar, preparar al detalle o al mayoreo,
congelar, concentrar u otra operacién unitaria que permita elaborar o procesar un alimento
o bien cambiar las caracteristicas fisicas del mismo; se incluye también el envasado.

2. No se considera como operacién unitaria de proceso industrial las actividades de
escoger, limpiar con agua, refrigerar o cualquier otro tratamiento que solamente retarde o
acelere el proceso natural de maduracién o descomposicion, siempre y cuando se realice
en la misma unidad de produccion agropecuaria.



Articulo 47. . Materias primas, aditivos y coadyuvantes

1.-Las consideraciones de las materias primas, aditivos y coadyuvantes en la elaboracion
de productos procesados son:

a) Se debe utilizar materias primas certificadas organicamente;

b) Los aditives, auxiliares y colorantes que se empleen en la elaboracion del producto,
deben estar incluidos en el Anexo B de la presente Norma;

c) Los coadyuvantes que se empleen en la elaboracion del producto, deben estar
incluidos en el anexo C de la presente Norma; y

d) El agua empleada como ingrediente debe cumplir con la normativa vigente.

2.- Las restricciones para las materias primas, aditivos y coadyuvantes en la elaboracion
de productos procesados son:

a) No es aceptable el uso de una materia prima organica acompafada de la misma
materia prima no orgénica;

b) No se permiten colorantes, conservantes y saborizantes sintéticos,

c) No se debe incluir materias primas de origen quimico sintético, asi como sulfitos, nitritos
y nitratos adicionados durante la etapa de produccién o en el manejo o preparacion
posterior del producto, excepto en el caso de los vinos que contengan sulfitos agregados,
como se establece en esta Norma; y

d).No se deben incluir materias primas contaminadas con metales pesados Yy/o
plaguicidas.

3.- Cuando los ingredientes no se encuentren disponibles en cantidades suficientes en el
mercado nacional, ni puedan ser desarrolladas organicamente y sean indispensables en
la formulacion del producto, como excepcion se podrén utilizar ingredientes agropecuarios
no organicos hasta en un 5% del peso del praducto, sin considerar agua y sal. Se debera
demostrar el cumplimiento a lo sefalado en los numerales 6 y 7 del articuio 48 de la

presente Norma.
Articulo 48. Procesamiento

1. Los ingredientes y productos en si, no se deben someter a tratamientos con
radiaciones ionizantes.

2. El agua a utilizar durante el procesamiento y que toma contacto con los alimentos sin
constituirse en ingrediente del producto, debe ser de calidad potable.

3. El proceso organico se debe efectuar por series completas. Se debe comunicar al
organismo de certificacion el inicio del proceso de elaboracion de productos organicos.

4. Siempre que se realicen procesos tanto de productos organicos como convencionales,
estos deben ser en tiempos distintos y cumplir con las condiciones de limpieza previa al
inicio del proceso organico. Se deben tomar todas las medidas precautorias para evitar la
contaminacién cruzada o contaminantes de los productos orgénicos y tener disponibles
los procedimientos y registros para demostrar el cumplimiento de estas medidas.

5. Se debe identificar adecuadamente los lotes de produccién organica y asegurar que no
se mezclen con productos convencionales, asi mismo, se debera garantizar la trazahilidad
de los insumos y/o materias primas de los lotes de produccion.



6. En el evento que durante el procesamiento se contamine accidentalmente una partida o
lote, se debe dejar constancia de este hecho en los registros de la unidad de produccién
organica y comunicar tal circunstancia al organismo de certificacion, dentro de las 24
horas siguientes de ocurrido el hecho. Se debe identificar y separar el producto
contaminado del resto de la produccién, la que solo puede ser certificada con la
autorizacion expresa de la autoridad competente, luego que ésta evalue debidamente la
situacion particular.

7. Ingredientes de origen agropecuario no organicos

Cuando un ingrediente organico se requiera para el procesamiento de un alimento y éste
no se produce en cantidad suficiente de conformidad con las normas de produccion
organica o no puede importarse, se podra utilizar un ingrediente de origen agropecuario
no organico, cuando se cumpla lo siguiente:

a) La Autoridad Competente ha autorizado su uso, previa evaluacion del organismo de
certificacion,;

b) Si la Autoridad Competente ha autorizado provisionaimente su empleo durante un
periodo maximo de 12 meses, tras haber comprobado la no disponibilidad de los
ingredientes en cuestion con las condiciones de calidad organica; y

c) Si no se han modificado las condiciones que motivaron la autorizacion concedida con
respecto al ingrediente en cuestion, la Autoridad Competente podra prolongar la
autorizacién contemplada en la letra b) un maximo de tres veces en periodos de 12
meses cada uno.

El procedimiento para la autorizacion de usos de ingredientes de origen agropecuario no
organico, sera establecido por la Autoridad Competente.

Articulo 49. Condiciones especiales de las instalaciones para el procesamiento

1. Los establecimientos que elaboren productos organicos y productos convencionales
deben contar con recintos segregados, diferenciados, e identificados para almacenar las
materias primas organicas separadas de las convencionales, asi como los productos

elaborados con cada una de éstas.

2. Los establecimientos donde se elaboran o procesan los productos organicos deben
tener un sistema que excluya la contaminacién cruzada o contaminantes entre productos

organicos y productos convencionales.

3. En la limpieza de los equipos y utensilios se permiten los productos indicados en Anexo
A, Lista 6 de esta Norma.

4. Entre los tratamientos para el control de plagas y enfermedades (desinsectacion,
desinfeccién, desratizacién) en los lugares de procesamiento se pueden emplear:
barreras fisicas, sonido, ulirasonido, luz y luz ultravioleta; trampas (inclusive de feromonas
y cebo estatico); control de temperatura; atmésfera controlada (sélo CO2, O2 y N2), sin
perjuicio de lo que indique la autoridad competente.

5- Los establecimientos que procesen productos organicos para la exportacién no
quedan eximidos de la obligacién de certificarse bajo la presente Norma.
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Titulo 10°
Normas especificas para el vino organico

Articulo 50. Principios generales
1. El vino organico debe cumplir con la normativa legal vigente atingente al tema.

2. Se debe establecer un sistema que asegure la trazabilidad del producto, desde su inicio
y hasta el producto final.

3. La materia prima debe venir claramente identificada al llegar a la bodega, para evitar
que se mezcle con uvas convencionales.

4. Dentro de la unidad productiva se deben respetar los principios de reutilizacion de los
residuos y subproductos de los procesos de viticultura y vinificacion.

5. Se debe evitar procesos que demanden un uso excesivo de agua y energia.
6. Se debe limitar el uso de anhidrido sulfuroso a lo minimo indispensable; y

7. Se debe evitar el uso de cualguier material o sustancia que, en su fabricacién, empleo
y/o eliminacion, represente un riesgo para [a salud y/o el medioambiente.

Articulo 51. Materias primas y cosecha

1. Sélo se podran emplear uvas producto de agricultura organica, cultivadas de acuerdo a
lo establecido por esta Norma.

2. La cosecha de las uvas puede ser manual 0 mecanizada.

3. Como envases para el transporte de las uvas cosechadas a la bodega, se debe utilizar
cajas o bins apilables de facil limpieza, remolques o tinas provistos de receptaculos
recubiertos, de una profundidad no mayor a 1,2 metros y evitar que la uva entre en
contacto con metales (excepto acero inoxidable), o madera.

Articulo 52. Limpieza de materiales de cosecha

1. Para realizar la practica de cosecha o vendimia manual, se debe limpiar los utensilios
de cosecha y elementos de transporte cada vez que comience esta practica. Para ello, se
puede limpiar y desinfectar con productos autorizados en esta norma.

2. En el caso de vendimia mecanizada, se debe limpiar acuciosamente la maquinaria, al
comenzar la vendimia, en las areas bajo manejo organico. Se debe usar agentes de
limpieza autcrizados en esta Norma.

2. En el caso de utilizacién de envases plasticos para la disposicion y transporte de uvas
recién cosechadas, se deben limpiar antes de comenzar la cosecha con agentes de
limpieza autorizados por la presente norma y enjuagar para evitar residuos.

Articulo 53. Vinificacion

Todas las etapas del proceso y las medidas de tratamiento de las uvas, asi como la
preparacion del jugo para vino organico deberan perseguir los siguientes objetivos:

1. La extraccion del jugo se debe hacer por sistemas mecanicos.
2. Se prohibe el uso de maquinaria de vinificacion y vasijas fabricadas o revestidas con

materiales que cedan sustancias tdxicas o cualquier otro componente indeseable a los
mostos o al vino.



3. Se permite realizar operaciones propias del proceso de vinificacién tales como
trasiegos, remontajes, rellenos y basuqueos {pisoneo o vareo).

4. La fermentacion se debe realizar preferentemente con levaduras existentes en forma
natural en el mosto, preparadas como pie de cuba o con levaduras autdctonas
seleccionadas. Se tolera el uso de cepas puras de levaduras, bacterias lacticas y de
enzimas pectoliticas.

5. Se prohibe el uso de levaduras, bacterias y/o enzimas obtenidas de frutos o
microorganismos genéticamente modificados, segun lo establecido en el articulo 6 de esta

Norma.

6. Se permite el empleo de técnicas de refrigeracion, de acuerdo a lo establecido por esta
norma, para acondicionamiento térmico de la vendimia, control de temperaturas de
fermentacion, conservacion, estabilizacién de vinos en frio y paralizacion de la
fermentacion en la elaboracion de vinos dulces y abocados.

7. Toda materia organica de residuos y/o subproductos del proceso de elaboracion debera
ser tratada de manera que no contamine el medioambiente.

8. En la vinificacion se permite el uso de envases como barricas y cubas de madera y/o
botellas y el uso de chips y duelas de madera natural sin ningdn tratamiento.

Articulo 54. Procesos enologicos

1. Control de acidez

Para la acidificacion se debe preferir la correccién a través de adicion de mostos o vinos
provenientes de cosecha temprana con alte nivel de acidez.

La acidificacion mediante acidos se permite solo por la adicion de acido | (+) tartarico, de
origen natural.

2. Enriquecimiento

En el caso de vinos generosos dulces y abocados, se permite la adicion de mostos
organicos de alto contenido de az(cares obtenidos a partir de uvas sometidas a asolec 0
semi deshidratacion al sol, con fermentacion parcial o sin ella.

En el caso de vinos espumosos se permite la adicion de sacarosa organica, azucar de
uva o mostos concentrados organicos que se requieran para su eiaboracion.

3. Ciarificacion y estabilizacién

La sedimentacién se debe realizar preferentemente en forma natural.

Se permite utilizar los productos establecidos en anexo a, lista 7 de esta Norma. En caso
que se demuestre la imposibilidad de obtener estos productos de origen organico, el
organismo de certificacion podré autorizar el uso de productos convencionales que se
encuentren listados en el anexo a, lista 7 de esta Norma.

Se prohibe utilizar plata, ferrocianuro potasico, fitato calcico, acido metatartico, polivinil
polipirrolidona (pvpp) y/o sangre bovina.
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4. Filtrado
La filtracion se debe hacer a través de filtros de membranas o de tierra de perlita, tierra

diatomeas (kieselguhr), u otras sustancias que no confieran olor ni sabor al vino, ni
contengan metales pesados, autorizadas por el organismo de certificacion.

5. Mezcla o blend

Se permite la mezcla exclusivamente entre vinos provenientes de produccion organica.

6. Sulfitado

Se permite la combustion de azufre puro comprimido en pastillas como desinfectante y en
mechas azufradas sobre soportes de celulosa, sdlo en recipientes vacios que no
contengan mosto o vino.

Se permite la adicién de anhidrido sulfuroso (soz2) 100% puro, en forma gaseosa, 0 en
soluciones acuosas de so, {metabisulfito de k).

El contenido de so. total (mgfl) en el producto terminado debera ser lo mas bajo posible,
no debiendo exceder los limites establecidos en la siguiente tabla:

Contenido maximo de so: total

Contenido maximo de SO: total
Productos (mgiL)

Vinos tintos 100
Vinos blancos o rosados

a) secos 120
b) dulces y abocados 150
c) generosos y licorosos 150
d) espumosos 100

En casos de excepciones agroclimaticas, la autoridad competente podra autorizar
contenidos mayores de SO: de los establecidos en la tabla anterior, dentro de la
legislacién vigente, con un limite méaximo de 160mg/L en vinos tintos y de 210mg/L en

vinos blancos o rosados.
7. Pasteurizacion

Se permite el uso de técnicas de pasteurizacién del tipo flash y filtracion amicrobica a
través de filtros inertes de membrana, como procedimientos para evitar el empleo de
anhidrido sulfurosc y en casos de necesidad justificada técnicamente.

8. Envejecimiento

Se permite la crianza y envejecimiento de los vinos por sistemas naturales en envases de
madera y/o botellas, ademas del uso de chips y duelas de madera natural no tratada

9. Almacenaje
La conservacion de los vinos organicos debe asegurar la frazabilidad desde el origen.

Las vasijas para el almacenaje deben ser de acero inoxidable, madera o acero esmaltado
de uso enoldgico, estanques de hormigon o albaiileria reforzada, recubiertos
internamente por pintura epoxica, sin solventes.



&

Para constituir una atmosfera inerte en la conservacion de los vinos, se permite el uso de
gases de nitrégeno y COx.

Se prohibe utilizar esmaltes que contengan plomo en los estanques.

10. Otros procesos enolégicos

En los casos que el producto final lo requiera, se permite adicion yfo dilucién con
anhidrido carhénico.

En caso de necesidad justificada técnicamente, se permite el tratamiento de los vinos con
carbon purificado o con carbdn activado lavado, exentos de sustancias toxicas para
desodorizar.

Se prohibe los siguientes tratamientos en los procesos enolégicos: eliminacion del
anhidrido sulfuroso (SOz) mediante procedimientos fisicos, tratamiento por electrodialisis y
tratamiento con intercambiadores de cationes para la estabilizacién tartarica del vino,
desalcoholizacién parcial del vino, filtraciones con didmetro de poros menor a 0.2 ym, uso
de electro membranas y en el caso de tratamientos térmicos, la temperatura no debe

superar los 70° C.

Se prohibe utilizar acido sorbico y sus sales como sustancias conservantes.

11. Envases y embalajes para la comercializacién del producto
Se debe utilizar botellas de vidrio convenientemente lavadas y reciclables.

Se debe utilizar tapones o tapas de material inerte o corcho natural entero. Se puede
emplear tapones mixtos de corcho natural y aglomerado de corcho, con la salvedad que el
corcho natural debe ser el que quede en contacto con el vino.

Se autoriza el uso de corchos impresos con tintas naturales. Se puede utilizar impresién a
fuego.

En corchos enteros y aglomerados, la resina utilizada debe ser de alta pureza. No deben
contener soiventes ni formol.

El lavado de corchos se debe hacer sin adicién de cloro ni desinfectantes no autorizados
en la presente Norma. Se prohibe esterilizar los corchos mediante radiaciones ionizantes.

Se prohibe el uso de capsulas que contengan plomo, estafio o poliestireno.
En los embalajes para el transporte se prohibe el uso de poliestireno.
Est4 prohibido el uso de materiales adhesivos que contengan cloruro de polivinilo (PVC).

12. Etiquetado

Todos aquellos vinos provenientes de uvas 100% organicas, vinificados y envasados bajo
esta Norma, pueden ser etiquetados como Vino orgénico, en la etiqueta principal de la
botella, cuando la normativa legal vigente lo permita.

Aguellos vinos que no provienen de mostos o uvas organicas, ne pueden ser etiquetados
como vino organico.

En la contra etiqueta se debe sefialar el nombre del organismo de certificacion que
certifica el proceso de obtencién de uvas organicas, vinificacion, embotellado y envasado
del producto.
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En las etiquetas esta prohibido el uso de papeles y pigmentos que contengan metales
pesados.

13. Limpieza y desinfeccion
Todos los detergentes y desinfectantes que contengan cloro estan prohibidos.

La limpieza y desinfeccion se realizaran considerando las condiciones optimas para la
preservacion del medioambiente, con productos autorizados en la presente Norma.

Titulo 11°.
Registros

Articulo 55. Las unidades productivas y los establecimientos deben mantener los
registros necesarios que les permitan demostrar al organismo de certificacion y a la
autoridad competente, la aplicacion de las normas técnicas de agricultura organica
correspondientes. Los archivos se deben adaptar de acuerdo al sistema productivo que
se quiere certificar, deben mostrar todas las actividades de campo y transacciones con
suficiente detalle para que puedan ser revisados y auditados y ser mantenidos por lo
menos 5 afios desde su creacion.

En el caso de unidades productivas o de proceso que realicen ademas actividades
convencionales, se debera mantener un registro de estas operaciones, el cual debera
estar a disposicion de las entidades de certificacion y la autoridad competente cuando sea

requerido.

Articulo 56. El productor/a de una operacion de ganado organico debe mantener
informacion suficiente para preservar la identidad de todos los animales manejados
organicamente, asi como de los productos animales comestibles y no comestibles

producidos en la operacion.

Articulo 57. El productor/a debe llevar una contabilidad estricta, escrita, documentada y
actualizada, manteniendo los documentos de comprobacién para respaldar sus
declaraciones del origen, naturaleza y cantidades de todas las materias primas, animales,
productos e insumos comprados y/o ingresadas al sistema, asi como del uso que hizo de
ellos. Debe llevar un sistema similar de registros para todas las ventas. Cuando realice
ventas directas a publico, deberd estampar éstas diariamente en el registro. Toda esta
informacién debe permanecer disponible para ia inspeccion, certificacion, comprobacién y
la aclaracién de situaciones anémalas detectadas por el organismo de certificacion y/o la
autoridad competente.

Articulo 58. El operador/a para dar cumplimiento a esta norma debera mantener registros
y los documentos justificativos pertinentes relativos a las entradas y los detalles de uso,
produccion, preparacion y manipulacion organica de productos agropecuarios. El
operador/a debera garantizar la integridad organica del producto a través de trazabilidad
continua, desde la recepcién de la materia prima hasta la liberacién del producto.

Los registros deben permitir rastrear el origen, naturaleza y cantidades de los productos
organicos que se han entregado en la unidad de produccién.



Titulo 12°,
Etiguetado o rotulado

Articulo 59. Todos los productos organicos se deben rotular de acuerdo con la normativa
nacional vigente y adicionalmente, con los requisitos establecidos en este Titulo.

Articulo 60. Los productos organicos primarios y procesados se deben rotular, segun
corresponda, con las expresiones “100% organico’, “organico”, ‘“producido con
ingredientes organicos”, o “contiene ingredientes orgénicos en menos del 70%’,
inmediatamente a continuacién de la designacién del producto. El rotulado debe ser
autorizado por el organismo de certificacion, el cual debera estar identificado en la
etiqueta del producto final.

Articulo 61. El término organico sélo puede ser utilizado en el rotulado de productos
agropecuarios naturales o procesados, incluyendo ingredientes que hayan sido
producidos, manejados y comercializados de acuerdo con las especificaciones
establecidas por esta Norma. El término organico no puede ser utilizado para denominar
un producto que modifique a un ingrediente no organico.

Articulo 62. Se podra rotular como “cames producidas a partir de animales criados bajo
produccién orgénica” a los productos carnicos pecuarios, que hayan sido obtenidos de
animales certificados organicos. Esta denominacién debera ser autorizada por el
organismo de certificacion

Articulo 63. Para rotular un producto como “100% organico”, éste debe estar constituido
por el 100% de sus ingredientes producidos organicamente, expresados en peso (masa) o
volumen, excluidos el agua y la sal contenidos.

Articulo 64. Para rotular un producto como “orgénico”, éste debe estar constituido por, a
lo menos, un 95% de sus ingredientes producidos organicamente, expresados en peso
(masa) o volumen excluidos el agua y la sal contenidos. El rotulo debe identificar los 3

ingredientes organicos principales que contiene el producto.

Articulo 65. Para rotular un producto como “producido con ingredientes organicos”, éste
debe estar constituido por, a lo menos, un 70% de sus ingredientes producidos
organicamente, expresados en peso (masa) o volumen, excluidos el agua y la sal
contenidos. El rétulo debe identificar los 3 ingredientes organicos principales que contiene
el producto.

Articulo 66. Para rotular un producto como “contiene ingredientes organicos en un
porcentaje inferior al 70%”, éste debe estar constituido por un porcentaje inferior al 70%
de sus ingredientes producidos organicamente, expresados en peso (masa) o volumen,
excluidos el agua y la sal. No se debe identificar especificamente los ingredientes

organicos en el rétulo.

Articulo 67. En el caso de los “productos orgénicos en transicion”, en la etiqueta debe
constar tal situacion, siempre que:

a) Se haya respetado un periodo de transicion de al menos 12 meses antes de la
cosecha; y

b) La indicacion aparezca escrita en un mismo color, tamario y tipo de letra.
Este etiquetado es solamente permitido para los productos frescos en transicién.

Articulo 68. Los envases con productos certificados como organicos deben cumplir la
normativa sobre uso del sello oficial establecida por la autoridad competente.
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Articulo 69. Ei empleo, en la rotulacion de los envases, de elementos gréficos que
identifiquen al producto en aiguno de los grados de organico, obliga al productor/a,
intermediario o comercializador, segin corresponda, a mantener los registros en que
consten estas certificaciones, a objeto que, de ser necesario, pueda ser corroborada la
condicién de organico del producto, registrada en el rotulo y de sus ingredientes
identificados como tales.

Articulo 70. Todos los productos que utilicen denominaciones que incluyan el término
organico deben consignar, expresado numéricamente, el porcentaje total de ingredientes
organicos del producto final. Al respecto, se debe utilizar caracteres similares en tamanio
y prominencia a los empleados en la denominacion del producto.

Articulo 71. En operaciones de transporie de productos organicos, se debe rotular los

envases externos, registrando el nombre y domicilio del productor/a; el nombre y el
domicilio del intermediario, cuando sea el caso y el nombre y domicilio del destinatario.

Articulo 72. Los productos para la exportacion, producidos y certificados bajo estandares
organicos extranjeros o bajo condiciones de compradores extranjeros, diferentes a los
requisitos establecidos en esta Norma, deben ser rotulados de acuerdo con los requisitos
especificos del pais de destino. Asimismo, estos productos deberan contar con un

documento que sefale el estado de cumplimiento de la presente Norma, emitido por un
organismo de certificacion registrada en el Servicio Agricola y Ganadero.

Articulo 73. Cuando exista un acuerdo de equivalencia o un reconocimiento de normas
con otros paises, para las exportadoras que envien productos a dichos paises, serad
obligatoria la certificacion bajo la presente Norma.

Articulo 74. Los envases que se utilicen para el despacho o aimacenaje del producto final
y aquellos que no accedan al consumidor final, deben ser rotulados incluyendo:

a) Identificacion del producto como orgénico, utilizando la denominacion especifica
que le corresponda, segun el porcentaje de ingredientes organicos que posea,

b) Nombre y direccién de la unidad de origen del producto;
c) Numero de lote del producto, si es aplicable; y
d) Identificacion del organismo de certificacion.
Articulo 75.
Las etiquetas del producto deben incluir, al menos, las siguientes menciones:

a) ldentificacién del producto como organico, utilizando la denominacion especifica que
le corresponda, segun el porcentaje de ingredientes organicos que posea;

b) Nombre y direccion de la Gltima unidad de produccion o proceso en que se manipulo
el producto;

c) Numero de lote del producto, mes y afio de cosecha, si es aplicable;
d) Identificacién del organismo de certificacion; y
e) Sello del “Sistema Nacional de Certificacion de Productos Organicos”

Articulo 76. Los porcentajes de ingredientes organicos que se incluyan en el rofulado de
los productos primarios o elaborados, deben ser objeto de certificacion.



Articulo 77. Al calcular el porcentaje de componentes organicos de un producto, las cifras
que incluyan decimales se deben redondear hacia abajo, al entero mas proximo.

Articulo 78. Los envases que se utilicen para el transporte del producto organico al
mercado externo, deben ser rotulados segin los requerimientos del mercado especifico y
de las empresas transportadoras, si éstos difieren de lo establecido en la presente Norma.
En este caso se debe agregar la leyenda “Sdlo para exportacion”.

Titulo 13°.
Almacenamiento, envases, embalaje y comercializacion

Articulo 79. Los productos organicos no se pueden mezclar con productos
convencionales.

Articulo 80. En el caso que solo una parte de la unidad productiva esté dedicada a la
produccién organica, los productos no organicos se deben almacenar y manipular en

forma separada.
Los productos organicos deben estar identificados claramente.

Articulo 81. Las instalaciones para envasar o embalar productos orgéanicos se pueden
encontrar fuera de la unidad productiva en que se obtienen las materias primas. En caso
que en un mismo establecimiento se envasen o embalen productos organicos y
convencionales, tal proceso se debe efectuar en forma separada.

Articulo 82. Solo se pueden almacenar en el mismo lugar producios organicos y
convencionales, cuando estos 2 tipos de productos estén debidamente envasados,
claramente identificados y exista una separacion apropiada u otro sistema que impida
cualquier contaminacién cruzada o el contacto con contaminantes.

Articulo 83. Los almacenes a granel de los productos organicos deben estar separados
de los convencionales y estar claramente identificados para tal efecto.

Articulo 84. Antes de utilizar los lugares de almacenamiento, se debe comprobar la no
contaminacién o la ausencia de contaminantes en éstos respecto de cualquier tipo de
producto no permitido por esta Norma.

Articulo 85. Los lugares destinados al almacenamiento se deben limpiar
cuidadosamente, empleando métodos adecuados al producto a almacenar y sélo con las
sustancias permitidas por esta Norma.

Articulo 86. Entre los tratamientos para el control de plagas y enfermedades en los
lugares de almacenamiento se pueden emplear: barreras fisicas, sonido, ultrasonido, luz y
luz ultravioleta; trampas (inclusive de feromonas y cebo estético); control de temperatura;
atmasfera controlada (sdlo COz, Oz y N3) y tierra de diatomea.

Articulo 87. Los materiales utilizados en el envase de productos organicos, no deben
contener productos quimicos de origen sintético tales como plaguicidas, conservantes o
aditivos. Ademas, estos materiales deben cumplir con las normas técnicas aplicables y
con los requisitos reglamentarios pertinentes.



Articulo 88. En los envases de productos organicos no se puede utilizar ningun matenal
que haya estado previamente en contacto con cualquier sustancia que pueda
comprometer la calidad organica del producto.

Articulo 89. No se deben emplear materiales de embalaje que contengan plomo, PVC u
otros plasticos clorados.

Articulo 90. Los productos deben ser transportados a mercados mayoristas y/o
minoristas solo en envases apropiados, cerrados de modo de impedir la sustitucién del
producto contenido. En operaciones de transportes de productos organicos, en que tanto
el expedidor como el receptor estén sujetos a inspeccion del sistema de produccion
organica, no es obligatorio el uso de envase cerrado en la forma sefialada.

Articulo 91. Los establecimientos de ventas y ferias libres que comercialicen productos
organicos no requieren certificacion cuando no realicen procesos al producto. No
obstante, éstos deberan contar con toda la documentacion necesaria para su
comercializacion y la publicidad utilizada debe ser clara y no inducir a confusion al

consumidor.

Los establecimientos de ventas y ferias libres deberén permitir que el Servicio Agricola y
Ganadero tenga acceso a sus instalaciones y documentacion para su fiscalizacion.

ANEXO A

Insumos permitidos y sus condiciones generales de uso en la produccién organica

1. Criterios para la incorporacién, modificacion o eliminacion de sustancias activas,
compuestos y/o procedimientos en las listas de este anexo.

1.1 En el presente Anexo se indicaran las sustancias activas, compuestos y/o
procedimientos que pueden utilizarse en la agricultura organica como:

a) Fertilizantes y acondicionadores de suelos.

b) Plaguicidas y procedimientos para el control de plagas.

c) Insumos y procedimientos para el control de plagas y enfermedades animales.

d) Materias primas y aditivos para la alimentacién animal.

e) Insumos y/o procedimientos para el control de plagas y enfermedades que afectan
a la apicultura.

f) Insumos y procedimientos para la limpieza y desinfeccion.

g) Insumos y sus condiciones generales de uso en la produccion de vino organico.

Las sustancias activas, compuestos y organismos bioldgicos, podran ser utilizados
en la medida que estén autorizados de acuerdo a la legislacion vigente, seguin

corresponda.

1.2  La autorizacion de las sustancias activas, compuestos y procedimientos a que se
refiere el numeral 1.1 estara supeditada a los requisitos generales establecidos en
el Titulo 4 de esta Normas y a los siguientes criterios, los que se evaluaran en su
conjunto para proteger la integridad de la produccion organica:

2.24 Se podran usar las sustancias activas y compuestos procedentes de la agricultura
organica, de sustancias naturales o derivadas de sustancias naturales y
fertilizantes minerales de baja solubilidad.
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1.2.2 Todas las sustancias activas y compuestos activos deberan ser de origen vegetal,
animal, microbiano o mineral, salvo si no se dispone de cantidades suficientes de
sustancias o compuestos de esas fuentes, si su calidad no es adecuada o si no se
dispone de alternativas.

1.2.3 Su utilizacion debera ser necesaria para una produccion sostenible y deberan ser
esenciales para el uso que se pretende darles.

1.2.4 La fabricacion, el uso y la eliminacion de la sustancia activa o compuesto no debe
tener, ni contribuir a producir, efectos perjudiciales para la salud de las personas,
la salud de los animales o para el medio ambiente.

1.2.5 Sustancias activas fertilizantes y acondicionadoras de suelo.

El uso de estos insumos debera ser esencial para lograr ¢ mantener la fertilidad del suelo
o para satisfacer necesidades nutricionales especificas de los cultivos o con fines
especificos de acondicionamiento del suelo.

1.2.6. Sustancias activas plaguicidas para uso en la Agricultura Organica.

a) Su empleo debera ser esencial para el control de un organismo dafiino o de una
determinada enfermedad para los cuales no se disponga de otras alternativas
biolagicas, fisicas o de seleccién, u otras practicas de cultivo o de gestion eficaces.

b) Silas sustancias activas y compuestos no son de origen vegetal, animal, microbiano
o mineral y no son idénticos a los que se dan en la naturaleza, solo podran ser
permitidos o restringidos si sus condiciones de uso impiden todo contacto directo
con las partes comestibles del cultivo, siempre que cumpla con el punto 1.2.4 del

presente Anexo.
1.2.7 Materias Primas y Aditivos para la Alimentacién Animal.

En el caso de los productos mencionados en las listas 4.1, 4.2, 4.3, 4.4 y 4.5, se aplicaran
los siguientes criterios:

a) Deben resultar necesarios para mantener la salud, bienestar y vitalidad de los
animales, y contribuir a una alimentacion adecuada que cubra las necesidades
fisiologicas y etoldgicas de la especie o bien, sin recurrir a dichas sustancias es
imposible producir o conservar esos piensos;

b) Los piensos de origen mineral, los oligoelementos, las vitaminas o provitaminas
seran de origen natural. En caso de que no se disponga de estas sustancias, se
podra utilizar sustancias andlogas quimicamente definidas para su uso en la
produccién organica, contenidas en el presente Anexo.

1.3  Establecimiento de las condiciones de uso y modificacion o eliminacion de
sustancias activas, compuestos y/o procedimientos de las listas.

1.3.1 Las condiciones y limites (el modo de uso, la dosificacion, los plazos limites de uso
y el contacto con los productos agricolas, entre otros), relativos a los productos
agricolas a los que pueden ser aplicados las sustancias activas, compuestos y/o
procedimientos referidos en el numeral 1.1, seran las contenidas en el presente
Anexo.

1.3.2 Mediante la modificacion del presente Anexo, se podra, por razones fundadas,
incorporar o eliminar de las listas las sustancias activas, compuestos ylo
procedimientos referidos en el numeral 1.1, o modificar su uso referido en el
numeral 1.3.1.
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2.7.2

Requisitos y consideraciones generales para la evaluacion y autorizacion de
insumos para uso en Agricultura Organica.

El Servicio Agricola y Ganadero sera el encargado de evaluar y autorizar los
productos formulados que contengan las sustancias indicadas en el Anexo A de
esta Norma.

En el proceso de evaluacion, el Servicio Agricola y Ganadero podra solicitar la
documentacion y antecedentes técnicos que respalden el cumplimiento de los
criterios establecidos en la presente Norma.

Cualquier insumo (sustancia activa, sustancia, compuesto, producto formulado,
entre otros) y/o procedimiento empleado en la produccién organica, ya sea para el
abono y acondicionamiento del suelo, para el control de plagas, para asegurar la
salud del ganado y la calidad de los productos de origen animal, o bien para la
preparacion, conservacion y almacenamiento de un producto alimenticio, se debe
ajustar a los requisitos de la normativa nacional pertinente.

Las sustancias activas, compuestos e insumos permitidos o restringidos en la
produccién organica, se deben emplear con precaucion, teniendo en cuenta que
incluso las sustancias permitidas o restringidas, si se usan en forma indebida,
pueden alterar en forma negativa los recursos naturales de las unidades

productivas.

En los productos formulados, las sustancias activas permitidas o restringidas
deben estar acompafiados por coformulantes naturales. Como excepcion, podra
aceptarse alglin coformulante sintético que no provogue efectos adversos en la
salud humana, a los animales o al medio ambiente.

En el proceso de autorizacién de insumos para uso en agricultura organica ante el
Servicio Agricola y Ganadero, se debe asegurar que las sustancias activas
permitidas o restringidas sean tratadas mediante procesos fisicos, quimicos,
biologicos/enzimaticos y/o microbianos y con sustancias (reactivos o disolventes)
cuyo uso no produzca impurezas que provoquen efectos adversos en la salud
humana, a los animales o al medio ambiente.

Se deberan respetar las condiciones de uso (volumen, frecuencia de aplicacion,
finalidad especifica, entre otros), para insumos, sustancias y compuestos y
organismos bioldgicos contenidos en este Anexo y especificados por el Servicio
Agricola y Ganadero.

Los insumos, sustancias activas, compuestos y organismos bioldgicos incluidos en
las listas de la presente Norma, Gnicamente podran utilizarse en la medida en gue
el uso de ellos o de los productos que los contienen, estén autorizados de acuerdo

con la legislacion vigente.
Fertilizantes y acondicionadores de suelos.

Soélo se podran utilizar sustancias activas de origen vegetal, animal, microbiano o
mineral contenidos en el presente Anexo.

Excepcionalmente, se permitirdn sustancias activas idénticas a las naturales o

sintéticas de acuerdo a los criterios establecidos en el Anexo A y detalladas en la
Lista 1

Los coformulantes deberan ser de origen vegetal, animal, microbiano o mineral.
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2.7.4.

Los agentes quelantes y complejantes que se emplean en la fabricacion de los
fertilizantes pueden ser sustancias naturales tales como, algas marinas,
aminoacidos, acidos organicos, acidos glucdnicos, acidos hdmicos y fulvicos,
flavonoides y poliflavonoides.

E! sulfonato de lignina (acido lignosulfonico, lignosulfonato de calcio vy
lignosulfonato de sodio) se permite como agente quelante. El lignosulfonato de
amonio esta prohibido.

En relacién a la elaboraciéon de compost, se deberad considerar las siguientes
condiciones:

a) Las materias primas empleadas en la elaboracion del compost se deben encontrar

b)

d)

e)

g)

2.7.5

2.7.6

2.8

en la Lista 1 de este Anexo y cumplir con las condiciones de uso descritas.

Los compost elaborados deben demostrar su origen. Sus materias primas no
deben provenir de fuentes que pongan en riesgo el sistema de produccion
organica (por sus contenidos de organismos de importancia sanitaria, metales
pesados, contaminantes organicos persistentes, plaguicidas sinteticos y sus
residuos, sustancias antibidticas, restos de plasticos u ofros inertes sintéticos,
entre otros).

No se debe emplear organismos genéticamente modificados o productos
derivados de estos.

En la elaboracion del compost se debe controlar periédicamente la temperatura del
mismo, siguiendo las pautas que se encuentran en la Lista 1 del presente Anexo,
con el fin de asegurar la muerte de organismos patégenos y de posibles
contaminantes bioldgicos.

Se prohibe el uso de lodos.

En el compost de elaboracion intrapredial se debe emplear preferentemente
materiales presentes en el predio para prevenir el ingreso de contaminantes a la
unidad productiva. El organismo de certificacion podra solicitar antecedentes que
permitan verificar la calidad del compost si corresponde.

Los compost comerciales no deben exceder los niveles maximos aceptados para
el compost de acuerdo a los procedimientos de evaluacion de insumos que
determine la autoridad competente, respecto a los parametros de metales
pesados, coliformes fecales, Salmonella Sp., huevos de helmintos viables
indicados en Lista 1 del presente Anexo. La autoridad competente podra solicitar
antecedentes adicionales a los ya establecidos por esta Norma, para verificar la

calidad del compost.

Los productos fertilizantes importados que en su composicion contienen materias
primas, sustancias o compuestos de origen animal, deben ser previamente
autorizados por la autoridad competente.

En base a los criterios de la presente Norma, la autoridad competente podra
autorizar productos comerciales para uso en produccién organica nacional, con las
indicaciones en la respectiva etiqueta o rotulo.”

Plaguicidas

Las instrucciones de uso de los plaguicidas estaran indicadas en la etiqueta que el
Servicio Agricola y Ganadero autoriza en el proceso de registro de estos productos.

De acuerdo a las restricciones especificas, los siguientes insumos pueden ser usados en
la produccion organica.



Lista 1 - Fertilizantes y acondicionadores de suelos.

Se permiten productos que contengan unicamente las sustancias enumeradas en la
siguiente lista y que se utilicen de acuerdo a las condiciones que se sefialan para cada

uno de ellos:

Producto o sustancia activa Descripcién, composicion y condiciones de utilizacién

Abonos foliares De origen natural
Afrechos
lAlgas y productos de algas Las algas deben provenir de una recoleccidon sustentable def

recurso. En la medida que se obtengan directamente
mediante procedimientos fisicos, incluidos deshidratacion,
congelacion y ftrituracion, o sean extraldos con agua o
oluciones acuosas acidas y/o alcalinas, o por fermentacion.
Su uso estd sujeto a una necesidad verificada por el
organismo de certificacion.

Arcilla (bentonita, periita,
vermiculita, ceolita y caolines).
Aserrin, cortezas vegetales, viruta:ﬁrovenientes de madera no tratada quimicamente después

y residuos de madera dedelatala.

aserradero.

Azufre elemental Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo dg
certificacion.

Bioestimulantes Extractos de origen natural (vegetal, microbiano o animal)

Biofertilizanies De origen natural. Se permiten productos que contengan

cepas microbianas fijadoras de nitrogeno, hongos
micorrizicos, hongos solubilizadores de fosforo, levaduras vy,
en general, organismos potenciadores de diversos nutriente
o productores de sustancias activas que se utilizan par
japlicar a las semillas o al suelo.

Carbonato de calcio de origen
natural {creta, marga, roca calcarea
molida, arena calcarea, creta)
fosfatada, entre otros).

Carbonato de calcio y magnesio dej
origen natural (creta de magnesio,
roca de magnesio calcarea molida,
lentre otros.).

Cascarilla de arroz

ICeniza de madera A base de madera no tratada quimicamente después de ia
tala.
Cloruro de calcio De origen natural. Puede utilizarse en casos de deficiencia de

nutrientes y desordenes fisioldgicos. No debe causar
cumulaciones de sales en suelos a través de reiteradas
plicaciones. Uso sujeto a necesidad verificada por el
prganismo de certificacion.

Cloruro de sodio Solamente sal gema. Uso sujeto a necesidad verificada por el
organismo de certificacion.
Compost En el proceso se debe lograr una temperatura minima d

55°C, por 3 dias consecutivos o de 45°C por 12 dia

consecutivos, ademas de volteo de [a pila de compostaje, d

manera de asegurar la muerte de los microorganismo

patogenos y posibles contaminantes microbiologicos de lo

limentos. Las materias primas empleadas tanto parg
ompost intra y extra prediales deben cumplir con lo descrit

n punto 2.7.4 de los Requisitos y consideraciones generale

ara la evaluacién y autorizacion de insumos para uso en|
gricultura Organica, del presente Anexo.

oncentracién maxima en mg/kg de materia seca:

rsénico:15 : Cadmio:0,7 ; Cobre:70 ; Cromo (tofal).70;
romo (V1):0 ; Mercurio:0,4; Niguel:25 ; Plomo:45 ; Zinc: 200

Huevos de helmintos viables: < 1 en 4 gr de compost, base|
eca




Descripcién, composicion y condiciones de utilizacién

Salmonella sp: < 3 NMP en 4 gr de compost, base seca

Coliformes fecales:< a 1.000 NPM por gr de compost, hase
eca

Debe ser obtenido de compaost que cumplan con los criterios

anteriormente mencionados para este.

Producto o sustancia activa

Té de Compost

Conchas y conchillas
Derivados organicos de productosNo deben tener sustancias contaminantes. Uso sujeto g
alimenticios y de industrias textiles. necesidad verificada por el organismo de certificacion.
Deyecciones de lombrices (humus
de lombriz) e insectos.

Escorias de desfosforacion

Restringido segiin contenido de metales pesados. Uso sujeto
a necesidad verificada por el organismo de certificacion.
Productos constituidos mediante la mezcla de excrementos
de animales y de materia vegetal (cama), con indicacion de la
specie animal de la que proviene.

Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo d
ertificacion. Las materias primas empleadas tanto para
ompost intra y extra prediales deben cumplir con lo descrit
n punto 2.7.4 de los Requisitos y consideraciones generale
ara la evaluacidon y autorizacion de insumos para uso en
gricultura Organica, de este anexo. Prohibida la procedencia
e ganaderias intensivas.

e debe identificar la especie de la que proviene. Uso sujeto

Estiércol compostado

Estiercol desecado y estiércol d
laves de corral (gallinaza)a necesidad verificada por e! organismo de certificacion:
deshidratado. Prohibida Ia procedencia de ganaderias intensivas.

Excrementos liquidos de animalesttilizacion tras una fermentacion controlada o dilucién

(estiercol semiliquido, orinafadecuada. Se debe indicar la especie animal de la que

purines, etc.). roviene. Uso sujeto a necesidad verificada por el organismoj
e certificacion. Prohibida la procedencia de ganaderias
ntensivas.

Debe presentar un contenido de cadmio menor o igual a 90

ma/kg de P.0s. Su utilizacion se limita a suelos basicos (pH

mayor a 7,5). Restringido seglin contenido de metales

esados.

Debe presentar un contenido de cadmio menor o igual a 90

mg/kg de P:Os. Restringido segun contenido de metales

esados.

Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo de

certificacion. Se prohibe el uso de guano blanco de

covaderas.

Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo de

certificacién. Se prohibe el uso de guanos de aves

glimentadas con OGM.

Permitido solo si se encuentra esterilizada.

Sin la adicion ni presencia de etoxiquina, sustancias quimicas|

sintéticas y/o tratamientos quimicos.

Productos liquidos derivados de pescado, pueden sef

ajustados en su pH con (en orden preferencial). vinagre

organico, acido citrico organico, acido fosférico. La cantidad

de acido usado no debe exceder el minimo necesario para

llegar a pH 3.5.

insectoslProducto final de la descomposicion de materia organica

gracias & la accién de lombrices de tierra. Debera utilizarse;

estabilizado y con composicion declarada.

Permitido si se extraen a través de fermentacién microbiana o

hidroxido de potasio. Los niveles de hidroxido de potasio

usados en el proceso de extraccion, no debe exceder la

cantidad requerida para la extraccién. Restringido segun

contenido de metales pesados si corresponde.

Inoculantes naturales Productos en base a microorganismos.

Mantillo de cortezas adera no tratada quimicamente después de la tala.

Mantillo de excrementos sélidos dejndicacién de las especies animales. Prohibido el uso dej

Fosfato aluminocalcico

Fosfato natural blando

Guano de covaderas

Guano de otras aves

Harina de sangre
Harina de pescado y otros
productos derivados de pescados

Humus de lombriz e
(Vermicompost)

Humatos, acido humico, acido
[flvico

nimales, incluido el guano d
allinas y el estiércol compostado.

roducto proveniente de ganaderia intensiva. Uso sujeto &
ecesidad verificada por el organismo de certificacion. La
aterias primas empleadas tanto para compost intra y exir




Producto o sustancia activa Descripcién, composicion y condiciones de utilizacién |
prediales deben cumplir con lo descrito en punto 2.7.4 de los]
Requisitos y consideraciones generales para la evaluacion y
Futoﬁzacién de insumos para uso en Agricultura Organica, dej

este anexo.

Mantillo de lombricultura. Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
certificacion.

Mantillo de setas. La composicion inicial del sustrato se debe limitar a productos

de la presente lista.
Mezcla compuesta de materiasUso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
vegetales. certificacion.

Micronutrientes {boro, cobre, hierroUso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
manganeso,  molibdeno,  zinc/certificacién. La deficiencia nutricional debe estar
cobalto). documentada. No se deben usar como defoliantes, herbicida
o desecantes. Usar el cobre con precaucion para prevenir su
acumulacion en los suelos y proteger las aguas.

Organismos biologicos naturales
(lombrices de tierra y otros)

Palvo de roca Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
cerfificacian. Restringido seguin contenido de metales)
esados
Preparados biodinamicos, Activadores y/o bioestimulantes de compost, de suelos y
homeopaticos lantas, restauradores del balance natural
Preparados Ayurvédicos, cenizas  Activadores y/o bioestimulantes de compost, de suelos y
Homa lantas, restauradores del balance natural

Productos y subproductos de origenUso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
animal mencionados a continuacion:certificacion.

harina de sangre, sangre secaPara pelos y aglomerados de piel y pelos, debe tener un
polvo de pezufias, polvo decontenido de cromo exavalente Cr (VI)= 0 mg/Kg sms. Para
cuernos, harina o polvo de huesos oharina de sangre se permite usar solo si se encuentra
polvo de huesos desgelatinizados festerilizada, para harina de pescado se puede utilizar sin la
harina de pescado, harina de carne presencia de etoxiquina, sustancias quimicas sintéticas y/o
harina de plumas, lana,tratamientos quimicos.

laglomerados de pelos y piel, pelos,Las proteinas hidrolizadas no deben aplicarse a las partes
productos lacteos, proteinascomestibles del cultivo.

hidrolizadas.

Productos y subproductos organicos|
de origen vegetal para abono
(melaza, harina de tortas|
oleaginosas, cascaras, cascarillas,
caiias, paja, chalas, corontas,
rastrojos, etc.).

Productos en base a Se permite el uso en compost, plantas, semillas, suelos y

microorganismos otros componentes del proceso productivo organico.

Cluitina, quitosano Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
certificacion.

Roca de fosfato de aluminio Restringido segun contenido de metales pesados

calcinada.

Roca de magnesio y de magnesio  [Restringido segtin contenido de metales pesados
calcarea (dolomita).
Roca fosfatada natural Restringido segun contenido de metales pesados
(hiperfosfato).
Sal potasica en bruto (kainitaUso sujeto a necesidad verificada por el organismo de
silvinita, entre otros). certificacién.

Solucion de cloruro de calcio. Unicamente de origen natural. Tratamiento foliar de frutales
con déficit de calcio. Uso sujeto a necesidad verificada por el
prganismo de certificacion.

Subproductos de industrias que Uso sujeto a necesidad verificada por el organismo def-
elaboran ingredientes procedentes [certificacion.
de la agricultura organica.
Sulfato de calcio (yeso). Unicamente de origen natural.

Sulfato de magnesio (kieserita, salUnicamente de origen natural. Uso sujeto a necesidad
de Epsom). erificada por el organismo de certificacion.




Producto o sustancia activa | Descripcién, composicién y condiciones de utilizacion
Suifato de potasio que puedeProducto de sal potasica en bruto mediante proceso de
contener sal de magnesio. extraccion fisica. Uso sujeto a necesidad verificada por el
organismo de certificacion.

Tierra de diatomeas.
\inaza o extractos de vinaza. Excluidas las vinazas amoniacales.

Lista 2 — Plaguicidas y procedimientos para el control de plagas.

Se permiten productos que contengan Unicamente las sustancias activas enumeradas en
la siguiente lista y que se utilicen de acuerdo a las condiciones que se sefialan para cada
uno de ellos.

Lista 2.1 —Sustancias activas de origen vegetal o animal.

Producto o sustancia activa Descripcion, composicion y condiciones de
utilizacién
Aceites esenciales vegetales (de menta, Insecticidas, acaricidas, fungicidas e

lalcaravea, tomillo, lavandin, pino, eucaliptus, linhibidores de la germinacion
icitricos, entre otros.)

[Aceites vegetales (de linaza, soya, entrelnsecticidas, acaricidas, entre otros.
otros.)

[Azadirachta indica (Arbol Neem). Extracto olinsecticida. Uso sujeto a necesidad verificada

Azadiractina or el organismo de certificacion.

Caseina

Cera de abejas )Agente de uso en poda.

Chrysanthemun  cinerariafolium. Extracto olnsecticida. Uso sujeto a necesidad verificada
Piretrinas. or el organismo de certificacién.

Extracto de hongos {hongo Shiitake)
Extractos naturales de plantas (ortiga, aji, ajo,[Excluye tabaco
quillay, citricos, entre otros.)

Lecitina Fungicida.

Propdlec UUso sujeto a necesidad verificada por el
organismo de certificacion.

Proteinas hidrolizadas Atrayentes. Solo en  aplicaciones  en
combinacién con otros productos apropiados
de esta lista.

Quassia amara. Extracto o cuasina. Insecticida y repelente. Uso sujeto a necesidad
verificada por el organismo de certificacién.

Quitosano

Ryania speciosa. Extracto o rianodyne Uso sujeto a necesidad verificada por e

organismo de certificacion.

Lista 2.2 — Organismos utilizados para el control biologico de plagas.

Producto o.sustancia activa - Descripcion, composicion y condiciones de
. : : i utilizacion
Insectos machos, estériles. No modificados genéticamente.
Organismos y preparados en base ajSolo productos derivados de organismos que
microorganismos {bacterias, hongos,no hayan sido modificados genéticamente.
levaduras, nematodos y virus).




Lista 2.3 — Sustancias activas que se utiliz

an sélo en trampas y/o dispensadores.

Producto o sustancia activa

Descripcion, composicion y condiciones de
utilizacién

Feromonas Atrayente; perturbador de la conducta sexual,
Solo trampas y dispensadores.
Fosfato diaménico Atrayente. Solo trampas.

Lista 2.4 — Otfras sustancias activas utilizadas tradicionalmente en la agricultura

organica

Producto o sustancia activa

Descripcion, composicion y condiciones de
utitizacién

Aceites minerales parafinicos

Insecticida y acaricida. Uso sujeto a necesidad
verificada por el organismo de certificacion.

Alumbre potasico (Kalinita)

Impide maduracion de los platanos.

Arena de cuarzo

Repelente

Azufre

Fungicida, acaricida, repelente. Uso sujeto &
necesidad verificada por €| organismo de
certificacion.

Bicarbonato de sodio

Bicarbonato de potasio

Cloruro de calcio natural

Cobre:

Fungicida, bactericida. Limitado a un maximg

compuestos de cobre en forma de Caldo
Bordelés, Hidroxido de cobre, Oxicloruro d

Sulfato tribasico de cobre

cobre, Oxido de cobre, Suifato de cobrejlos suelos y proteger las aguas. Uso sujeto &

de 6 kg de cobre/halaiio. Usar el cobre con
precaucion para prevenir su acumulacion en

un eventua!l reemplazo futuro por soluciones|
iternativas.

Etileno

Desverdizado.

Piretrinas

De extraccion natural del crisantemo.

Polisulfuro de calcio

Fungicida, insecticida o acaricida. Necesidad
verificada por el organismo de certificacion.

Palvo de roca

Sal de potasio rica en acidos grasos (jabonlnsecticida.
suave).

Silicato de sodio

Silicato de aluminio (Caolin)

Trifosfato férrico iMolusquicida.

\Vinagre

Lista 2.5 — Otros tratamientos permitidos en agricultura organica

Tipo de tratamiento

mposicion y condiciones de

Descripcion, co
b5l utilizacién

Atmosfera controlada con Oz COz N: y gase
inertes.

Post éosecha.

Barreras fisicas, sonido y ultrasonido

Desmalezado con fuego

Utilizando exclusivamente gas licuado.

Luz y luz ultravicleta

Mulch

No se aceptan mulch de residuos organicos de
organismos genéticamente modificados. Lo
aserrines y virutas deben provenir de madera
no tratadas quimicamente. Se prohibe el uso d
papeles y periddicos satinados o con tinta d
color. Las coberuras de plastico n
biodegradables o semibiodegradables se deben
retirar antes de iniciarse su degradacion
desintegracion fisica, de manera de que n




Tipo de tratamiento

Descripcion, composicion y condiciones de
utilizacién

aqueden restos en el predio. Los plasticos|
biodegradables pueden no ser removidos si noj
contienen sustancias contaminantes. El PVC
como mulch esta prohibido.

Preparaciones de hierbas

reparados ayurvédicos, cenizas homa o

E_r_eparaciones biodinamicas y homeopaticas
erapia homa

Tratamiento con frio

Preparacién de almacigos. Post cosecha.

Tratamiento con vapor de agua _

Tratamiento térmico

Uso de algas marinas, harina y extracto de
algas marinas, sélo recolectadas bajo un plan
de manejo sustentable, sales marinas y agua dej

imar.

NVacio, atmésfera hipobarica

|Post cosecha.

Lista 2.6 —Sustancias activas producidas por microorganismos.

Producto o sustancia activa

Descripcién, composicion y condiciones de

utilizacién

Espinosad

L

Eéecticidé. Sélo si se toman medidas pa

inimizar el riesgo de parasitoides importante
del desarrollo de la resistencia.

Lista 3 - Insumos y procedimientos permitidos para el control de plagas y

enfermedades animales

Se permiten productos que contengan Uni

camente las sustancias enumeradas en la

siguiente lista y que se utilicen de acuerdo a las condiciones que se sefialan para cada

uno de ellos.

Producto o sustancia activa

Descripcién, composicién y condiciones de
utilizacion

Aceite de higado de pescado

Acetilsalicilato de sodio

Acido acético

Acido acetilsalicilico

Acido lactico (leche descremada fermentada,
suero, entre otros).

Acidos minerales simples (nitricos o fosféricos).

Seguidos de lavado prolongado con agua. Uso
restringido: solo aplicacion esporadica
debidamente diluidos.

Alcohol desnaturalizado

Azufre

Bicarbonato de sodio

Cal

Uso restringido: sélo para desinfeccion de
edificios.

Carbasalato calcico

Cereales germinados

Cloruro de magnesio

En el agua de bebida. Uso restringido sélo por
determinacion especifica de veterinario.

Detergentes biodegradables

D. L. lisina de acido acetilsalicilico (Dextrogira-
Levagira).

Extracto de Quassia

Extractos naturales de plantas obtenidos por
nfusién.

Con exclusion del tabaco.

Fosfato bicalcico

Precipitade procedente de huesos.

Fosfatos mono y bicalcico defluorados

De origen mineral.

Jabones brutos




Producto o sustancia activa

Descripcién, composicion y condiciones de
utilizacién

Levadura de cerveza

Lithotamne micronizado

IMagnesia anhidra (MgO2)

Uso restringido: sélo en periodos de alto riesgo
de carencia.

Oligoelementos en  forma  bioquimica

{oligosoles)

Oligoelementos quimicos

Minerales simples. Uso restringido: sdlo en
curas y en casos de carencias limitadas.

Oxidantes minerales

Permanganato de potasio al 1%

Piedras de sal

No deben llevar incorporados potenciadores
del sabor, urea ni otros aditivos no minerales.

Piretrinas naturales

Plantas medicinales

Palen

Polvo de diatomeas

Preparados biodinamicos, homeopaticos o©

ayurvédicos

Sal {Nacl)

Sal de roca molida y sal marina no refinada.

ISedimentos de plancton marino

Soda potasa caustica

Empleo seguido de lavado prolongado con
agua. Uso restringido:  solo  aplicacion
lesporadica.

Sulfato de cobre al 1%

Sulfato de sodio

Sulfuros de sodio y de potasio

Terapias naturales, aromaterapia, isopatias,
homeopatias y similares.

Trampas adhesivas; tframpas eléctricas.

Tratamientos térmicos (Por ejemplo: agua a
90°C o desinfeccidn con vapor).

Utilizacién de microbios atenuados

En tratamientos cuando permitan evitar el
empleo de productos quimicos y antibioticos.

Utilizacion de organismos estériles

Utilizacién de parasitos atenuados

Vacunas Legalmente obligatorias.
Vitaminas naturales
Yodo Para prevenir infecciones.

Lista 4 — Materias primas y aditivos para la alimentacion animal

Lista 4.1 — Materias primas de origen vege

tal

IAvena (Avena sativa)

en grano, copos, harinilla, cascara y salvado.

Arroz (Oriza sativa) en grano, partido, salvado de arroz y torta dej
resion de germen de arroz.

Cebada (Hordeum vulgare) en grano, proteina y harinilla.

Cereales, semillas (sus
productos y
isubproductos)

Centeno (Secale cereale) en grano, harinilla, harina forrajera y
salvado.

[Espelta (Triticum aestivum) en grano.

Maiz (Zea mays) en grano, harinilla, salvado torta de presion de
gérmenes y gluten.

Mijo (Panicum miliaceum) en grano.

Raicilla de malta

Residuos desecados de cerveceria.

Sorgo (Sorghum bicolor) en grano.

Trigo {Triticum aestivum) en grano, harinilla, harina forrajera, piensoj
de gluten, gluten y germen.
Triticale (Triticale secale) en grano.

Forrajes

Alfalfa (Medicago sativa) y harina de alfalfa.

Forraje ensilado.




Heno.

Hierba de plantas forrajeras y harina de hierbas forrajeras.

Paja de cereales.

Ralces vegetales para forraje.

Trébol (Trifolium sp) y harina de trébol.

Garbanzos (Cicer ariefinum).

Semillas leguminosas

Habas (Vicia faba).

(sus productos y

Lupino dulce {Lupinus albus).

subproductos)

Porotos (Phaseolus vulgaris) en semillas, harinillas y salvados.

\Vezas o vicia {Vicia sp).

Algodén (Gossypium sp.) en semiillas y torta de presion de semillas.

Haba de soja (Glycine hispida) en habas, tostada, en torta de presion
cascaras.

fa aceituna).

Orujo de aceituna (Olea europea) deshuesada (extraccion fisica dej

Palmiste en toria de presion.

Semillas oleaginosas (sus

Semillas de calabaza (Cucurbita pepo) en torta de presion.

productos y

Semillas de colza o raps (Brassica sp) en torta de presion y cascara.

subproductos)

Semillas de lino (Linum usitatissimun} en semillas y torta de presion.

Semilla de maravilla o girasol (Helianthus annuus) en semillas y torta
de prasion.

Semillas de nabo (Brassica napus) en torta de presion y cascaras.

Semillas de sésamo (Sesamum indicuny en semillas y torta dej
resion.

Camote o boniato ([pomoea batatas), en raiz.

Tubérculos, raices

Papas (Solanum tuberosum) y pulpa de papas como subproducto de
fecularia, fécula de papas, proteina de papas.

{sus productos y

Proteina de tapioca.

subproductos)

Pulpa de remolacha azucarera (Bela vulgaris var. Saccharata).

Remolacha seca.

Yuca en raiz {(Género_Yucca).

Especias y hierbas

Extractos proteinicos vegetales (proporcionados solo a las crias).

Otras plantas (sus
productos y

Harina de algas (por desecacion y trituracion de algas y posterio
lavado para reducir su contenido de yodo).

isubproductos)

Melaza, utilizada sélo para ligar piensos compuestos.

Polvos y extractos de plantas.

Otras semillas y frutas

Pulpa de citricos

{sus productos

ylPulpa de manzanas (Malus pumila).

subproductos)

Pulpa de tomate (Lycopersicum esculenfum).

Pulpa de uva {Vitis vinifera).

\Vainas de algarrobo (Ceratonia siligua).

Lista 4.2 Materias primas de origen animal

Caseina en polvo.

Lactosa en polvo.

l.eche cruda.

Leche descremada y leche descremada en polvo.

Leche y productos lacteos

Leche en polvo.

Viazada y mazada en polvo.

Proteinas de suero en polvo (mediante tratamiento fisico).
Suero de leche parcialmente deslactosado en polvo.
Suero de leche y suero de leche en polvo.

Pescados y otros
animales marinos
(sus productos y
subproductos)

Aceite de pescado, aceite refinado de pescado y aceite no refinado
de higado de bacalao, deben provenir de sistemas de extraccion que|
resguarden la sustentabilidad del recurso.

Autolisados, hidrolizados y proteclisados de pescados, moluscos o
crustaceos obtenidos por ia via enzimatica en forma soluble o no
oluble; Unicamente para las crias.

Harina de pescado.

Pescado.




C

Lista 4.3 ~ Materias primas de origen mineral

Azufre

Sulfato de sodio.

Calcio

Carbonato de calcio.

Conchas de animales acuaticos {incluidos los huesos de sepia).
Gluconato calcico.

Lactato de calcio.

Lithothamnium y maeri.

Fosforo

Fosfato bicalcico defluorado.
Fosfatos bicalcicos precipitados de huesos.
Fosfato monocalcico defluorado.

Magnesio

Carbonato de magnesio.
Magnesio anhidro.
Sulfato de magnesio.

Sodio

Bicarbonato de sodio.
Carbonato de sodio.
Cloruro de sodio natural.
Sal gema bruta de mina.
Sal marina sin refinar.
Sulfato de sodio.

Lista 4.4 — Aditivos para la alimentacion animal

Bentonita.
gentes ligantes, Periita.
ntiaglomerantes y Silice coloidal.
coagulantes Tierra de diatomeas.
Vermiculita.
Sepiolita.

Arcillas caoliniticas.

Acido acético para ensilaje.
Acido formico para ensilaje

Conservantes e =

Acido lactico para ensilaje.

Acido briénico para ensilaje.

De origen natural en su origen y/o proceso. No se aceptan enzimas
Enzimas modificadas genéticamente o derivadas de organismos modificados|

genéticamente.

Microorganismos

De origen natural en su origen y/o proceso. No se aceptan
microorganismos modificados genéticamente o derivados de
organismos modificados genélicamente.

Oligoelementos

Cobalto: sulfato de cobalto monohidratado y/o sulfato de cobalto
heptahidratado; carbonato basico de cobalto monohidratado.

Cobre: 6xido cuprico; carbonato de cobre basico monohidratado;
Lsulfato de cobre pentahidratado.

Hierro: carbonato ferroso; sulfato ferroso monohidratado; dOxido
ferrico.

tllanganeso: carbonato manganoso; Oxido manganoso y manganico;
ulfato manganoso mono y/fo tetrahidratado.

Molibdeno: molibdato de amonio; molibdato de sedio.

Selenio; seleniato de sodio; selenito de sodio.

Yodo: yodato de calcio anhidro; yodato de calcio monohidratado;
yoduro de potasio.

Zinc: carbonato de zinc, éxido de zinc, sulfato de zinc mono V|
heptahidratado.




. itaminas de sintesis idénticas a las vitaminas naturales se pueden
Vitaminas, pro . ; Eun: :
itaminas v sustancias mplear Unicamente para animales monogastricos. Para animales

y rumiantes, su uso queda sujeto a la autorizacion del organismo de
de efecto analogo, . s
. 4 certificacion.
quimicamente bien — - : - .
definidas. Vitaminas derivadas preferentemente de materias primas gque esten
resentes de manera natural en los alimentos para animales.

Lista 4.5 — Auxiliares tecnoldgicos utilizados en alimentacion animal

Productos Condiciones
Aziicar En caso que las condiciones climaticas no permitan ung)
Enzimas fermentacion adecuada, el organismo de certificacién o la autoridad
Harina de cereales competente, podran autorizar la utilizacion de acidos lactico, formico,
Levaduras propionico y acético para producir el ensilaje.
Melaza y bacteriasNo se aceptan bacteriasfenzimas modificadas genéticamente o
Yacticas, acéticas derivadas de organismos modificados genéticamente.

formicas y propionicas
Pulpa de remolacha
azucarera

Sal gema

Sal marina

Suero lacteo

Lista 5. Insumos ylo procedimientos permitidos para el control de plagas y
enfermedades que afectan a la apicultura

Denominacion del productoitratamiento. | Descripcion, composicién y condiciones de

utilizacion
Aqgua
Aislamiento de la reina Para provocar la detenci¢n de la postura.
Caolin Extraccion de propoleos.
Captura mediante atrayentes guimicos
Cloruro de sodio natural Control de contaminacién o contaminante
bioldgico en cultivos de hongos.
Control de Varroa Con trampas pegajosas y uso de humo de

vegetales.

Cria de zanganos y eliminacion de los cuadros
de éstos, cuando estén operculados
Desinfeccion de colmenas

Destruccién de colonias y cuadros demasiadoj
afectados

C Eleccion de una adecuada ubicacion del
i colmenar

 larabe con infusiones de plantas medicinales
Parasitos y parasitoides

Renovacion de las ceras

Renovacion de las reinas

Seleccion de razas resistentes

Terapias  naturales  como fitoterapia,
aromaterapia, homeopatia, isopatia
Tratamiento con aceites esenciales etéricosiPueden ser usados aquellos de origen siniético,

(alcanfor, eucaliptol, mentol, timol) cuando las fuentes naturales no estan
disponible comercialmente o en cantidades!
suficientes.

Tratamiento con acido oxalico Pueden ser usado aquelios de origen sintético,
cuando las fuentes naturales no estan
disponible comercialmente.

Tratamiento con azufre
Tratamiento con éter
Tratamiento con revestimients vegetal, comoj
aceite de lino

Tratamiento térmico, con vapor o llama directa
Tratamientos con acido acético

Tratamientos con cido férmico Puede ser usado aquellos de origen sintetico,
cuando las fuentes naturales no estén




Denominacién del producto/tratamiento. | Descripeion, composicion y condiciones de
utilizacién

disponibles comercialmente. Uso sujeto 2
necesidad verificada por el organismo de
cerificacién

Tratamientos con acido lactico

ratamientos con uno 0 mas de los siguientes
productos: cal, cal viva, hipoclorito de sodio,
alcohol, soda caustica

Uso de Bacitius thuringiensis

\Vinagre

Lista 6 — Insumos y procedimientos permitidos para la limpieza y desinfeccion

Producto o sustancia activa Descripcion, composicién y condiciones de
utilizacién
Acido citrico, acético, peracético, formico,
oxalico
Acido nitrico y fosforico Uso en equipos de lecheria y en sistemas

resurizados de riego.

Agua y vapor
Alcohol

Bicarbonato de sodio
Bérax

C Cal y cal viva

Carbonato de sodio
Compuesto de Cloro: Hipoclorito de Sodio,No debera exceder los niveles maximos del

Hipoclorito de calcio o dioxide de cloro jagua potable.
Detergentes biodegradables
Esencias naturales de plantas
Jabon de potasa y soda

Lechada de cal
Ozono Para limpieza de sistemas de riego, superficies

equipamiento.

Peroxido de hidrégeno

Productos de limpieza y para la desinfeccion de|
ezones y de las instalaciones de ordefia

Potasa caustica (Hidroxido de Potasio)

Soda caustica (Hidroxido de Sodio)
\apor Exento de contaminantes.

C Lista 7 — Insumos permitidos y sus condiciones generales de uso en la produccion
de vino organico

Producto o sustancia actival] Descripcion composicion y condiciones de utilizacién

Limpieza de areas y equipos de procesamiento
Los siguientes productos se permiten utilizar para reforzar el uso de agua, vapor y medios

mecanicos:
Acido citrico

Acido peracético
Acido sulfuroso
Acido tartarico
Agua Uso de agua declorada

Agentes tensioactivos Los que se sefalan en esta Norma.
Alcohol etilico
Hidroxido de potasio
Hidréxido de sodio
Ozono Se prohibe para contacto directo con el producto
Peréxido de hidrégeno Uso exclusivo para limpieza

Vinificacion
Albumina de huevo De origen organico.
Acido tartarico Acido L(+) tartarico de origen natural.




Anhidrido sulfuroso

Para la obtencion de Anhidrido sulfuroso se podra utilizar;
Dioxido de azufre; Bisulfito de potasio o Metabisulfito de Potasio

Bacterias lacticas

Con certificado de no transgenicas.

tartaro

Bitarirato de potasio o crémor

Bentonitas

Carboén activado

Caseina

Clara fresca de huevo

De origen organico.

Cola de pescado (Ictiocola)

Corteza de levadura

Uso sujetoc a necesidad verificada por el organismo dej
certificacion

Dioxido de silicio

En forma de gel o solucion coloidal (sol o tierra de silice).

Enzimas pectoliticas

Libres de peptidasa. Solo para la preparacion de jugo de uva y
de reserva dulce

Enzima betagluconasa

Enzima betaglucosidasa

Fosfato de diamonio
Fosfato diamonico (DAP)

oProducto utilizado para la alimentacién de levaduras como fuent
de Nitrogeno.

)

Gelatina comestible

No hidrolizada

Goma arabica

Extraida solo con agua

Levaduras
Seca Activa)

LSA (Levadura

Derivadas de materias primas organicas si estan disponibles o
ien cepas autoctonas seleccionadas.

Mosto de uva concentrado

De produccion organica

Sacarosa

Azucar cristalina de produccion organica. Solo puede ser usada|
en el proceso de toma de espuma (para el caso de vinos
espumantes)

Tanino

Tiamina

Filtracién

diatomeas

ierra de
Kieselguhr)
ierra de perlitas

Inertes

Filtros inertes de membranas

Otros fines

Anhidrido carbdnico

Nitrégeno

Como gas inerte

Dioxido de silicio

En forma de gel o solucion coloidal (sol o tierra de silice).
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ANEXO B

Sustancias (aditivos, auxiliares y colorantes) que se pueden emplear en la

elaboracién de productos procesados organicos

Criterios para la incorporacion, modificaciéon o eliminacién de sustancias de este
anexo.

Solo se pueden emplear en |a elaboracion de productos procesados organicos las
sustancias y compuestos (aditivos, auxiliares y colorantes) que, que se incluyen en
la lista de este Anexo, siempre que estos cumplan con la legislacion nacional

vigente.

lLas sustancias y compuestos podran ser utiizados en la medida que esten
autorizados por el Servicio Agricola y Ganadero de acuerdo a la legislacion
vigente, cuando corresponda.

La autorizacion de las sustancias y compuestos a que se refiere el numeral 1.1
estara supeditada a los requisitos generales establecidos en el Titulo IV,
“Requisitos Generales para la Produccién Organica” de la presente norma y a los
siguientes criterios, los que se evaluaran en su conjunto para proteger la integridad
del producto organico:

Se podran usar las sustancias y compuestos procedentes de la agricultura
organica ¥ las sustancias naturales o derivadas de sustancias naturales.

Estas sustancias y compuestos se utilizaran solamente si se ha demostrado que,
sin recurrir a ellos, es imposible producir o conservar los alimentos, que no existen
otras tecnologias que satisfagan estas disposiciones, que no menoscaban la
calidad general del producto y que mantienen su autenticidad.

Deberan ser esenciales para el uso que se pretende darles.

Las sustancias y compuestos podran ser sometidos a los siguientes procesos:
mecanicos/fisicos, biolégicos/enzimaticos y/o microbianos.

El uso de sustancias y compuestos sintéticos se limitara estrictamente a
situaciones en las que las sustancias y compuestos referidos en el numeral 1.2.1
no se encuentren disponibles en el mercado, no estén disponibles en cantidades
suficientes a través de los métodos y tecnologias mencionados en el numeral
1.2.4, la calidad de éstos no sea adecuada o el uso de los productos y sustancias
referidas en el numeral 1.2.1 contribuyan a efectos ambientales dafinos o

inaceptables.

La fabricacion, el uso y la eliminacion de la sustancia o compuesto no debe tener,
ni contribuir a producir, efectos perjudiciales para la salud humana, la salud animal
o el medio ambiente.

Las condiciones y limites relativos a los aditivos, auxiliares y colorantes que se
pueden utilizar en la fabricacion de productos organicos, el modo de uso, la
dosificacion y los plazos limites de uso, seran los establecidos en la presente
Norma.

Mediante la modificacién del presente Anexo, se podra, por razones fundadas,
incorporar o eliminar de las listas las sustancias y compuestos referidos en el
numeral 1.1, o maodificar su uso referido en el numeral 1.3.



Sustancias permitidas en la elaboracion de productos procesados
Organicos.

Las sustancias y compuestos cuyas funciones de aditivos, auxiliares y colorantes
permitidos para su utilizacién en la elaboracién de productos organicos, son

los enumerados en la siguiente lista:

Producto o sustancia activa

Condiciones especificas

Acido alginico

Acido ascorbico Si no esta disponible en forma natural.

Acido citrico Productos de frutas y hortalizas.

Acido lactico Productos fermentados. Tripas o fundas de
isalchichas.

Acido malico

Acido DL tartarico y &cido L tartarico

Acido acético y lactico

De origen bacteriano.

Acidos grasos esenciales

De acuerdo a la legislacion alimentaria.

Agar

Agua potable

Algas y subproductos

Alginato de potasio

Alginato de sodio

Albolva

Almidon no modificado quimicamente

Aminoacidos

De acuerdo a la legislacion alimentaria.

Argon

Aromatizantes naturales y preparados de
romatizantes naturales

Azucar De origen organico
Anhidrido sulfuroso IAgente gasificado
Bentonita

Bicarbonato de amonio

Bicarbonato de sodio

Pasteles, galietas. Confiteria.

Carbén activado

Carbonato de amonic

Carbonato de calcio

Productos lacteos. No se permite su uso comg
colorante.

Carbonato de magnesio

Carbonato de potasio

Trazas. Cereales, pasteles, galletas. Confiteria.

Carbonato de sodio

Restriccion: no se autoriza como colorante.

Carragenina, carragenano

Productos lacteos.

Cenizas de madera

Maderas no tratadas quimicamente. Solo parg)
productos pecuarios y avicolas. Quesos|
tradicionales.

Cera de abejas

Cera de candelilla

Cera de carnauba

Citrato de calcio

Citrato de sodio

Salchichas; pasterizacion de clara de huevo;
productos lacteos.

Cloruro de calcio

Productos lacteos; productos grasos; productosy
carnicos; frutas y hortalizas; productos de soja.

Cloruro de magnesio

Productos de soja.

Cloruro de potasio

Frutas y vegetales congelados; frutas
vegetales en conserva, salsas vegetales,
ketchup y mostaza.

Cloruro de sodio

Sin aditivos o con agregados de carbonato de
calcio, como antiaglomerante.

Colorantes naturales

No se permite el uso de colorantes sintéticos.

Compuestos nitrogenados

De acuerdo a la legislacion alimentaria.




Producto o sustancia activa

Condicicnes especificas

Di6xido de azufre

Productos del vino

Diéxido de carbono

Dioxido de sodio

Agente aglutinante para hierbas y especias.

Estearato de magnesio

Extracto rico en tocoferoles

Antioxidante en grasa y aceites.

Extractos vegetales No extraidos con solventes

Fosfato mono calcico Gasificante en harinas de autofermentacion.
Fructosa

Gelatinas naturales

Glicerina Extractos vegetales.

(Goma arabica

Leche y productos lacteos; grasa y productos
grasos; productos de confiterfa.

Goma caraya

Goma de algarrobo

Productos lacteos; productos carneos.

Goma guar

Productos lacteos; carmes enlatadas; productos
de huevos.

Goma tragacanto

Goma de xantano

Producto grasos, frutas y hortalizas, ensaladas,
pasteles y galletas.

Gomas derivadas de plantas

Hidréxido de calcio

Hidroxido de sodio

Lactosa

Levadura ahumada, no sintética

Levadura de cerveza, no sintética

Con o sin lecitina, obtenida sin blanqueadores]
ni solventes.

Levadura nutricional, no sintética

Levadura panadera, no sintélica

Lecitina

Obtenida sin el uso de blanqueadores ni
olventes  organicos. Productos  lacteos;
limentos infantiles basados en leche; productos
rasos; mayonesas.

Minerales y oligoelementos (trazas de
}elementos)

ceptados por la reglamentacion alimentaria,
habituaimente utilizados en la elaboracion dej
limentos.

Mono y di glicéridos

Nitrégeno

Oxigeno

Pectina

No modificada. Productos lacteos.

Preparados a base de microorganismos

Habitualmente utilizados en la elaboracién de
limentos. Excluye microorganismos obtenidos/
modificados genéticamente.

Preparados de enzimas

limentos. Excluye enzimas derivadas de

Fabitualmente utilizados en la elaboracion de
ingenieria genetica.

Resina de madera

'Saborizantes naturales, no sintéticos

ISal comun

Que tenga como contenidos basicos cloruro de
isodio y cloruro de calcio.

Suero y sus fracciongs

Sulfato de calcio

Soporte. Portador. Pasteles y galletas;
productos de soja; levadura de panaderia.

Sulfato de magnesio

Tartrato de potasio Cereales / pasteleria.

Tartrato de sodio Pasteleria / confiteria.

Tocoferoles Concentrados naturales mezclados.
Vinagre

Vitaminas De acuerdo a la legislacion alimentaria.
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ANEXO C
Coadyuvantes de procesos y otros productos que se pueden utilizar en la
fabricacion de productos organicos.

Criterios para la incorporacion, modificacion o eliminacién de sustancias de este
anexo.

Sélo se pueden emplear en la elaboracion de productos organicos los
coadyuvantes de procesos y otros productos, que se incluyen en la lista de este
Anexo, siempre que estos cumplan con la legislacién nacional vigente.

Los coadyuvantes de procesos y otros productos podran ser utilizados en la
medida que estén autorizados por el Ministerio de Agricultura, previo informe del
Servicio Agricola y Ganadero, de acuerdo a la legislacién vigente, cuando
corresponda.

La autorizacion de las sustancias y compuestos a que se refiere el numeral 1.1
estara supeditada a los requisitos generales establecidos en el Titulo 4° y a los
siguientes criterios, los que se evaluaran en su conjunto para proteger la integridad
del producto organico:

Se podran usar las sustancias y compuestos procedentes de la agricultura
organica y las sustancias naturales o derivadas de sustancias naturales.

Los coadyuvantes se utilizaran solamente si se ha demostrado que sin recurrir a
ellos es imposible producir o conservar los alimentos, que no existen otras
tecnologias que satisfagan estas disposiciones y que no menoscaban la calidad
general del producto.

Deben ser esenciales para el uso que se pretende darles.

Las sustancias y compuestos podran ser sometidos a los siguientes procesos:
mecanicos/fisicos, biolégicos/enzimaticos y/o microbianos.

El uso de sustancias y compuestos sintéticos se limitara estrictamente a
situaciones en las que las sustancias y compuestos referidos en el numeral 1.2.1
no se encuentren disponibles en el mercado, no estén disponibles en cantidades
suficientes a través de los métodos y tecnologias mencionados en el numeral
1.2.4, la calidad de éstos no sea adecuada o el uso de los productos y sustancias
referidas en el numeral 1.2.1 contribuyan a efectos daifiinos o inaceptables a la
salud de las personas, a la salud de los animales o al medio ambiente.

La fabricacion y la eliminacion de la sustancia no debe tener, ni contribuir a
producir, efectos perjudiciales para la salud de las personas, la salud de los
animales o el medio ambiente.

Las condiciones y limites relativos a los coadyuvantes de procesos y otros
productos que se pueden utilizar en la fabricacién de productos organicos, el modo
de uso, la dosificacion y los plazos limites de uso, serdn los establecidos en la
presente Norma.

Mediante la modificacién del presente Anexo, se podra, por razones fundadas,
incorporar o eliminar de las listas, los productos y sustancias referidas en el
numeral 1.1, o modificar su uso referide en el numeral 1.3.



Coadyuvantes y otros productos permitidos en la fabricacion de productos

organicos.

Los coadyuvantes de procesos y otro

s productos permitidos para su utilizacion en

la elaboracion de productos organicos, son los enumerados en la siguiente lista.

Producto o sustancia activa Empleo
Aceites vegetales Agente engrasante, desmoldeador, liberador,
antiespumante.
Acido citrico Produccidn de aceite hidrélisis de almidon;
ajuste de pH
Acido lactico Productos lacteos; agente de coagulacion]

regulador de pH del bafio de sal del queso.

Acido sulfurico

Ajuste de pH en extraccion del agua para |3
produccion de azdcar.

Acido tanico

Clarificante; agente de filtracion.

Acido y sales tartaricas

Agua

Albimina de clara de huevo

Bentonita

Caolin

Extraccion de propdleos

Carbon activado

Carbonato de calcio

Carbonato de potasio

Desecado de uvas

Carbonato de sodio

Produccidn de azlcar. Productos lacteos como
neutralizante.

Cascara de avellana

Caseina

Cera de abejas

Desmoldeador; agente liberador.

Cera de carnauba

Desmoldeador; agente liberador.

Cloruro de calcio

Agente coagulante. Reforzador de textura en 13
2laboracion de quesos.

Cloruro de magnesio (nigari)

Agente coagulante.

Colapez, cola de pescado o ictiocola

Dioxido de carbono

Dioxido de silicio

Gel: solucion coloidal.

Etanol

Disolvente.

Gel de silice o solucion coloidal de diéxido de|
isilicio

Gelatina

Harina de arroz

Hidroxido de calcio

Hidraxido de potasio Ajuste de pH en la produccién de azucar.

Hidroxido sddico Ajuste de pH en la produccion de azucar;
roduccién de aceite de colsa.

Nitrégeno

Ovoalbumina

Preparaciones de componentes de corteza

vegetal

Preparaciones de microorganismos y enzimas

n
Eicroorganismoslenzimas modificados

Empleadas normalmente como coadyuvantes
la industria alimentaria. No se acepta

enéticamente o derivados de organismos
modificados genéticamente.

Sulfato de calcio

Agente coagulante.

Talco

Tierra de diatomeas

Tierra de perlita

Tripas de animales




2.- Derégase e! Decreto N° 17, de 2007, del
Ministerio de Agricultura.

ANOTESE, TOMESE RAZON Y PUBLIQUESE -

MICHELLE BACHELET JERIA
PRESIDENTA DE LA REPUBLICA

[4—6)

CARLOS FURCHE G.
MINISTRO DE AGRICULTURA




