SECRETARIA DE ECONOMIA

Resolucién por la que se modifican los numerales 2, 3.1, 3.5, 3.6, tabla 1 del numeral 6.1 y 10; de la Norma Oficial
Mexicana NOM-181-SCFI-2010, Yogurt-Denominacion, especificaciones fisicoquimicas y microbiolédgicas,
informacion comercial y métodos de prueba, publicada el 16 de noviembre de 2010.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria de Economia.

RESOLUCION POR LA QUE SE MODIFICAN LOS NUMERALES 2, 3.1, 3.5, 3.6, TABLA 1 DEL NUMERAL 6.1 Y 10;
DE LA NORMA OFICIAL MEXICANA “NOM-181-SCFI-2010, YOGURT-DENOMINACION, ESPECIFICACIONES
FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS, INFORMACION COMERCIAL Y METODOS DE PRUEBA”, PUBLICADA EN EL
DIARIO OFICIAL DE LA FEDERACION EL 16 DE NOVIEMBRE DE 2010.

CHRISTIAN TUREGANO ROLDAN, Director General de Normas y Presidente del Comité Consultivo
Nacional de Normalizacién de Seguridad al Usuario, Informacién Comercial y Practicas de Comercio, con
fundamento en lo dispuesto por los articulos 34 fracciones Il, Xlll y XXXl de la Ley Organica de la
Administracion Publica Federal; 38 fraccion Il, 39 fraccion V, 51 segundo y tercer parrafos de la Ley Federal
sobre Metrologia y Normalizacién; 19 fracciones I, XIV y XV del Reglamento Interior de la Secretaria de
Economia, y

CONSIDERANDO

Que el dia 16 de noviembre de 2010, se publicé en el Diario Oficial de la Federacién la Norma Oficial
Mexicana NOM-181-SCFI-2010, Yogurt-Denominacion, especificaciones fisicoquimicas y microbiolégicas,
informacion comercial y métodos de prueba;

Que es obligacion del Gobierno Federal implementar los instrumentos regulatorios que faciliten la
proteccion del consumidor, previendo mecanismos que faciliten la expresion de la informacién comercial;

Que los parrafos segundo y tercero del articulo 51 de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién
permiten la modificacién de las normas oficiales mexicanas sin seguir el procedimiento para su elaboracion,
siempre que no se creen nuevos requisitos o procedimientos o bien se incorporen especificaciones mas
estrictas;

Que el 28 de septiembre de 2012, el Comité Consultivo Nacional de Normalizacion de Seguridad al
Usuario, Informacion Comercial y Practicas de Comercio, que coordina la Secretaria de Economia aprobé por
unanimidad la presente modificacion;

Que la Modificacion se sometid al proceso de mejora regulatoria previsto por la Ley Federal de
Procedimiento Administrativo; indicando que dicha modificacion no afecta a la industria actualmente
establecida, y resulta comercialmente menos restrictiva para llevar a cabo la regulacion del producto yogurt,
obteniéndose la exencion de Manifestacion de Impacto Regulatorio por parte de la Comisién Federal de
Mejora Regulatoria el dia 8 de octubre de 2012;

Que los lineamientos generales del gobierno procuran minimizar los impactos adversos que puedan
derivarse del cumplimiento a las regulaciones que la sociedad requiere, he tenido a bien expedir la siguiente:

RESOLUCION POR LA QUE SE MODIFICAN LOS NUMERALES 2, 3.1, 3.5, 3.6, TABLA 1 DEL NUMERAL
6.1Y 10; DE LA NORMA OFICIAL MEXICANA “NOM-181-SCFI1-2010, YOGURT-DENOMINACION,
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS, INFORMACION COMERCIAL Y

METODOS DE PRUEBA”, PUBLICADA EN EL DIARIO OFICIAL DE LA FEDERACION EL 16 DE
NOVIEMBRE DE 2010

ARTICULO UNICO.- Se modifican los numerales 2, 3.1, 3.5, 3.6, tabla 1 del numeral 6.1 y 10; de la Norma
Oficial Mexicana “NOM-181-SCFI-2010, Yogurt-Denominacion, especificaciones fisicoquimicas vy
microbioldgicas, informacion comercial y métodos de prueba”, publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 16 de noviembre de 2010, para quedar como sigue:

2. Referencias



Esta Norma Oficial Mexicana se complementa con los siguientes reglamentos, normas oficiales mexicanas
y hormas mexicanas vigentes o las que las sustituyan:

Reglamento de control sanitario de productos y servicios publicado el 9 de agosto de 1999.

NOM-002-SCFI-2011, Productos preenvasados -Contenido neto- Tolerancias y métodos de verificacion,
publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 10 de agosto de 2012.

NOM-008-SCFI-2002, Sistema General de Unidades de Medida, publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 27 de noviembre de 2002.

NOM-030-SCFI-2006, Informacién comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta. Especificaciones,
publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 6 de noviembre de 2006.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el
5 de abril del 2010.

NOM-086-SSA1-1994, Bienes y Servicios, Alimentos y bebidas no alcohdlicas con modificacion en su
composicion. Especificaciones nutrimentales, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 26 de junio de
1996.

NOM-092-SSA1-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa publicada
el 12 de diciembre de 1995.

NOM-155-SCFI-2012, Leche-Denominaciones, especificaciones fisicoquimicas, informacién comercial y
métodos de prueba, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 3 de mayo de 2012.

NOM-110-SSA1-1994, Bienes y servicios. Preparacion y dilucion de muestras de alimentos para su
andlisis microbioldgico publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 16 de octubre de 1995.

NOM-116-SSA1-1994 Bienes y servicios. Determinacion de humedad en alimentos por tratamiento
térmico. Método por arena o gasa, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 10 de agosto de 1995.

NOM-243-SSA1-2010 Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo combinado y
derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de prueba, publicada en el Diario
Oficial de la Federacion el 27 de septiembre de 2010.

NMX-F-490-1999-NORMEX Alimentos. Aceites y grasas. Determinacion de la composicion de acidos
grasos a partir de C6 por cromatografia de gases. Declaratoria de vigencia publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 2 de marzo de 1999.

NMX-F-703-COFOCALEC-2004 Sistema Producto Leche-Alimentos-Lacteos-Leche y Producto Lacteo (o
Alimento Lacteo)-Fermentado o Acidificado-Denominaciones, Especificaciones y Métodos de Prueba.
Declaratoria de vigencia publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 30 de noviembre de 2004.

3...
3.1 Aditivo alimentario (Aditivo)

Cualquier sustancia que en cuanto tal no se consume normalmente como alimento, ni tampoco se usa
como ingrediente basico en alimentos, tenga o no valor nutritivo, y cuya adicidon al producto con fines
tecnolégicos en sus fases de produccion, elaboracién, preparacion, tratamiento, envasado, empaquetado,
transporte o almacenamiento, resulte o pueda preverse razonablemente que resulte (directa o indirectamente)
por si 0 sus subproductos, en un componente del producto o un elemento que afecte a sus caracteristicas
(incluidos los organolépticos). Esta definicion no incluye "contaminantes" o sustancias afiadidas al producto
para mantener o mejorar las cualidades nutricionales.

3.2...



3.5 Grasa butirica

Es la grasa que se obtiene de la leche, la cual se caracteriza por contener acidos grasos saturados,
incluyendo el &cido butirico.

3.6 Leche

Es el producto obtenido de la secrecion de las glandulas mamarias de las vacas, sin calostro el cual debe
ser sometido a tratamientos térmicos u otros procesos que garanticen la inocuidad del producto; ademas
puede someterse a otras operaciones tales como clarificacién, homogeneizacion, estandarizacién u otras,
siempre y cuando no contaminen al producto y cumpla con las especificaciones de su denominacion,
conforme lo establecido en la NOM-155-SCFI-2012.

3.7...
6.1 Especificaciones fisicoquimicas
El yogurt debera cumplir con las especificaciones fisicoquimicas descritas en la siguiente Tabla 1.

Tabla 1. Especificaciones fisicoquimicas

Contenido Método de Prueba
Proteina Lactea. Minimo 2,9% Determinacion de Proteina por Micro-Kjedahl
(% m/m) conforme a la
NOM-155-SCFI-2012, numeral 8.5
Grasa Butirica. Maximo 15,0% Método de Caracterizacibn de acidos grasos
(% m/m) conforme a la NM.X-F-490-1999-NORMEX,
Método para grasa butirica conforme a la NOM-
086-SSA1-1994 Apéndice normativo C inciso 1.2
Hidrdlisis alcalina
Acidez titulable expresada|Minimo 0,5% Método de prueba de bacterias que fermentan los
como porcentaje de Acido productos, del numeral 8 de la NMX-703-
Lactico (% m/m) COFOCALEC-2004 o0 NOM-243-SSA1-2010
Apéndice normativo B inciso B.21
Solidos Lacteos no grasos [Minimo 8,25% Determinacion de Sdlidos no grasos conforme a
la NOM-155-SCFI-2012, numeral 8.4

! La relacion de la caseina proteina lactea presente en el producto final debe ser al menos de 80% (m/m).

?La proporcion de proteina lactea respecto a los sélidos lacteos no grasos totales contenidos en el yogurt,
no debe disminuir respecto de la proporcion de proteina lactea presente originalmente en la leche.

6.2...
10 Verificacion y Vigilancia

Esta Norma Oficial Mexicana no esta sujeta a certificacion, la evaluacion de la conformidad se efectuara a
través de la verificacion y vigilancia de la Secretaria de Economia y la Procuraduria Federal del Consumidor,
conforme a sus respectivas atribuciones.

1 ...
TRANSITORIOS

PRIMERO.- La presente modificacion entrard en vigor 60 dias naturales después de su publicacion en el
Diario Oficial de la Federacion.



SEGUNDO.- Publiqguese de conformidad con el articulo 40. de la Ley Federal de Procedimiento
Administrativo.

México, D.F., a 29 de octubre de 2012.- El Director General de Normas y Presidente del Comité Consultivo
Nacional de Normalizacién de Seguridad al Usuario, Informacion Comercial y Préacticas de Comercio,
Christian Turégano Roldan.- Rabrica.



