VISTO el Expediente N° 13.384/2003 del Registro del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA, la Resolucion N° 198 del 10 de mayo de 1996 del ex- INSTITUTO ARGENTINO DE
SANIDAD Y CALIDAD VEGETAL, y

CONSIDERANDO:

Que por la Resolucion N° 198 de fecha 10 de mayo de 1996 del ex-INSTITUTO ARGENTINO DE SANIDAD Y
CALIDAD VEGETAL, s crea el Regisro de Aditivos Alimentariosy Coadyuvantes de Tecnologia, para uso en
vegetales frescos, refrigerados, congeladosy en cualquier otro producto de origen vegetal, de acuerdo a Anexo Ill,
Ssema Nacional de Control de Alimentos del Decreto N° 2194 del 13 de diciembre de 1994.

Que el Decreto N° 815 de fecha 26 de julio de 1999 deroga, en su Articulo 44, a su Smilar mencionado
precedentemente, y establece el Siema Nacional de Control de Alimentos -hoy vigente-, con el objetivo de
asegurar el fiel cumplimiento del Codigo Alimentario Argentino.

Que resulta imperioso el contralor técnico de los productos que puedan utilizarse como aditivos alimentarios y
coadyuvantes de tecnologia.

Que afin de resguardar las buenas précticas de produccion y manufactura, resulta necesario establecer mecanismos que
permitan una mejor identificacién de las sustancias que integran su formulacion e impurezasy los posbles efectos
adversos derivados de su uso.

Que resulta importante que el consumidor que adquiera o utilice aditivos alimentarios y/ o coadyuvantes de tecnologia,
conozca los principios activos que lo componen y las funciones tecnolégicas propuestas para su uso.

Que la Direccion de Legales del Area de AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS de la Direccién
General de Asuntos Juridicos del MINISTERIO DE ECONOMIA Y PRODUCCION, hatomado la intervencion

gue le compete.

Que la presente medida se dicta en egjercicio de las facultades conferidas por el Articulo 8°, inciso €) del Decreto N°
1585 del 19 de diciembre de 1996, sudgituido por su smilar N° 680 de fecha 1° de septiembre de 2003, y conforme
lo establecido en el Decreto N° 25 de fecha 27 de mayo de 2003.

Por ello,

EL SECRETARIO DEAGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS

RESUELVE

Articulo 1° - Establécese el Reglamento Técnico para la Rotulacion de Envases de Aditivos Alimentariosy/ o
Coadyuvantes de Tecnologia, sujetosa registro por la Resolucion N° 198 del 10 de mayo de 1996 del ex-INSTITUTO
ARGENTINO DE SANIDAD Y CALIDAD VEGETAL, que como Anexo forma parte integrante de la presente

resolucion.

Art. 2° - H SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, aprobara el formato del
etiquetado, previo a su obligacién de uso.

A las empresas ya inscriptas en el Regisro de Aditivos Alimentariosy Coadyuvantes de Tecnologia, se les otorga un
plazo de CIENTO OCHENTA (180) dias a partir del dictado de la presente resolucion, para cumplimentar lo requerido
en el Reglamento Técnico de Rotulacion establecido por el articulo anterior.

Art. 3° - Comuniquese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro Oficial y archivese.

ANEXO

REGLAMENTO TECNICO PARA LA ROTULACION DEENVASESDEADITIVOSALIMENTARIOS Y/O
COADYUVANTESDE TECNOLOGIA

1.- Ambito de Aplicacion:



H presente reglamento técnico se aplicara a la rotulacion de todo aditivo alimentario y/ o coadyuvante de tecnologia para
uso en vegetales frescos, refrigerados, congeladosy en cualquier otro producto de origen vegetal, de acuerdo alo
egtablecido en el Anexo Il del Decreto N° 815 del 26 de julio de 1999, en todo el territorio de la REPUBLICA
ARGENTINA.

2.- Definiciones.

2.1. Aditivo Alimentario:

Es cualquier ingrediente agregado a los alimentos intencionalmente, sin el prop6sito de nutrir, con el objeto de modificar
sus caracterigticas fiscas, quimicas, bioldgicas o sensoriales, durante la manufactura, procesado, preparacion, tratamiento,
envasado, acondicionado, almacenado, trangporte o manipulacién de un alimento. Podré resultar que el propio aditivo o
sus derivados se conviertan en un componente de dicho alimento. Esta definicidon no incluye a los contaminantes o a las
sugtancias nutritivas que se incorporan a un alimento para mantener o mejorar sus propiedades nutricionales.

2.2. Coadyuvante de Tecnologia:

Es toda sustancia que se emplea intencionalmente en la elaboracion de materias primas, alimentos o susingredientes, para
obtener una finalidad tecnoldgica durante el tratamiento o elaboracion.

2.3. Rotulacién:

Estoda inscripcion, leyenda, imagen o toda manera descripta o gréfica que se haya escrito, impreso, esarcido, marcado,
marcado en relieve o huecograbado, o adherido al envase del aditivo alimentario y/ o coadyuvante de tecnologia.

2.4. Caraprincipal:

Esla parte de la rotulacion donde se consigna en sus formas més relevantes la denominacion de venta, la marcay el
logotipo (s lo hubiere).

2.5. Envase:

Es el recipiente destinado a asegurar la conservacion y facilitar el transporte del producto.

3.- Informacién obligatoria:

3.1. Denominacién de venta del Aditivo Alimentario y/o Coadyuvante de Tecnologia:

Debera figurar la denominacion y la marca del aditivo alimentario y/ o coadyuvante de tecnologia, de acuerdo al Registro
del SERVICIO NACIONAL DESANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.

3.2. Funcion principal o fundamental del Aditivo Alimentario y/ o Coadyuvante de Tecnologia:

Deberd informarse la funcién principal del aditivo alimentario y/ o coadyuvante de tecnologia y los alimentos para los
cuales s propone su Uso.

3.3. Nombre completo y su nimero INS;

Deberéa consgnarse el nombre completo técnico, cientifico y/o comuan que identifica los principios activosy su nimero
en Sistema Internacional de Numeracion, Codex Alimentarius, Food and Agricultura Organization (FAO) / Organizacion
Mundial de la Salud (OMS) o ambos.

3.4. Contenidos netos

La declaracion del contenido neto debera expresarse en el sstema métrico, empleando unidades del " System
Intemational”. Cuando el Aditivo Alimentario y/ o Coadyuvante de Tecnologia esté en forma liquida, la declaracion se
haré por volumen, cuando esté en forma sblida por peso, y cuando sean sustancias semisdlidas o viscosas,

la declaracion se hara por peso o volumen.

3.5. Identificacion del lote: Cada envase deberd llevar marcado de forma indeleble un lenguaje claro que permita la
identificacion del fabricante, importador, y/ o digribuidor, y el nimero o clave del lote o fecha de produccion.

3.6. Pais de origen:



Es aquel donde fue producido el aditivo alimentario y/ o coadyuvante de tecnologia o, habiendo sdo elaborado en més
de un pais, donde recibi6 el Ultimo proceso sustancial de transformacion.

3.7. Identificacién del origen:
Se debera indicar:

o Domicilio de la razén social del fabricante (e importador en el caso que corresponda) del aditivo alimentario y/ o
coadyuvante de tecnologia.

0 Paisde origen y localidad.

3.8. Idioma

La informacion de la etiqueta deberd ser expresada en castellano:

0 Cuando el idioma empleado en la etiqueta original no sea en cadellano podra emplearse una etiqueta complementaria
gue contenga la informacion obligatoria en el idioma requerido.

3.9. Fecha duracion minima:

Se debera declarar la fecha de duracion minima.

La fecha debera indicarse con algunas de las siguientes expresones.

4 .- Instrucciones de uso:

4.1. En la etiqueta deberan figurar en forma precisa las ingrucciones para el modo de empleo del aditivo alimentario y/o
coadyuvante de tecnologia, especificando las dosis recomendadas para su uso, requistos especiales para su conservacion.

Asmismo deberéan indicarse las temperaturas maximas y minimas a las cuales debe conservarse el producto para
mantener sus condiciones normalesy el tiempo de durabilidad que el fabricante garantiza.

Del mismo modo se procedera cuando se trate de productos que puedan alterarse después de abierto el envase.

4.2. Debera informarse recomendaciones al médico en caso de intoxicacion o accidente y tratamiento sntomético.
5.- Presentacion y digtribucion de la informacion obligatoria.

5.1. Deberé figurar en la cara principal, la denominacion de venta del producto, su calidad, pureza o mezcla, la
composicién cualicuantitativa sn omitir sustancia alguna, en su forma més relevante en conjunto con el disefio y en
contraste de colores que asigne su correcta visbilidad.

5.2. H tamafio de las letrasy nimeros para la rotulacion obligatoria, excepto la indicacion de los contenidos netos no

serd inferior a UN MILIMETRO (1 mm.).
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