RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC N°. 276, DE 22 DE SETEMBRO
DE 2005.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuigao
que le confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da ANVISA aprovado pelo Decreto
3.029, de 16 de

abril de 1999, c/c do Art. 111, inciso I, alinea "b" § 1° do Regimento Interno aprobado
pela Portaria n°. 593, de 25 de agosto de 2000, republicada no DOU de 22 de
dezembro de 2000, em reuniao realizada em 29, de agosto de 2005, considerando a
necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de controle sanitario na area de
alimentos, visando a protecdo a saude da populacdo; considerando a necessidade de
atualizacao da legislacdo sanitaria de alimentos, com base no enfoque da avaliagdo de
risco e da prevencao do dano a salde da populagdo;

considerando que os regulamentos técnicos da ANVISA de padrdes de identidade e
qualidade de alimentos devem priorizar os parametros sanitarios; considerando que o
foco da acdo de vigilancia sanitaria é a inspecdo do processo de producdo visando a
qualidade do produto final;

adota a seguinte Resolugao de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino
a sua publicagao: )

Art. 1° Aprovar o "REGULAMENTO TECNICO PARA ESPECIARIAS, TEMPEROS E
MOLHOS", constante do Anexo desta Resolucao.

Art. 20 As empresas tém o prazo de 01 (um) ano, a contar da data da publicacao deste
Regulamento para adequarem seus produtos.

Art. 32 O descumprimento aos termos desta Resolucdo constitui infragao sanitaria
sujeitando os infratores as penalidades previstas na Lei n°. 6.437, de 20 de agosto de
1977 e demais

disposicOes aplicaveis.

Art. 4° Revogam-se as disposicdes em contrario, em especial, a Resolucdo CNNPA no.
12/78, itens referentes a Condimentos ou Temperos e Colorifico; e Resolugdo ANVISA
RDC n°. 228/03.

Art. 5° Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicacao.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO

ANEXO

REGULAMENTO TECNICO PARA ESPECIARIAS, TEMPEROS E MOLHOS

1. ALCANCE

Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade a que devem obedecer as
Especiarias, Temperos e Molhos.

2. DEFINICAO

2.1. Especiarias: sdo os produtos constituidos de partes (raizes, rizomas, bulbos,
cascas, folhas,

flores, frutos, sementes, talos) de uma ou mais espécies vegetais (descritas na Tabela
1) tradicionalmente utilizadas para agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas.
2.2. Temperos: sao os produtos obtidos da mistura de especiarias e de outro(s)
ingrediente(s), fermentados ou nao, empregados para agregar sabor ou aroma aos
alimentos e bebidas.

2.3. Molhos: sdo os produtos em forma liquida, pastosa, emuls3ao ou suspensao a base
de especiaria(s) e ou tempero(s) e ou outro(s) ingrediente(s), fermentados ou ndo,
utilizados para preparar e ou agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas.

2.3.1. Maionese: é o produto cremoso em forma de emuls3o estavel, 6leo em agua,
preparado a partir de dleo(s) vegetal(is), agua e ovos podendo ser adicionado de
outros ingredientes desde



que nao descaracterizem o produto. O produto deve ser acidificado.

2.3.2. Catchup: é o produto elaborado a partir da polpa de frutos maduros do
tomateiro (Lycopersicum esculentum L.), podendo ser adicionado de outros
ingredientes desde que nao descaracterizem o produto.

3. DESIGNACAO

3.1. Especiarias: devem ser designadas pelo(s) nome(s) comum(ns) da(s) espécie(s)
vegetal(is) utilizada(s) ou expressoes consagradas pelo uso, podendo ser seguida da
forma de apresentacao.

3.2. Temperos: podem ser designados de "Tempero" seguido do ingrediente que
caracteriza o produto, desde que nao seja somente o0 nome comum da espécie(s)
vegetal(ais) utilizada(s), ou por denominagdes consagradas pelo uso. A designagao
pode ser seguida de expressoOes relativas

ao processo de obtengao, forma de apresentacao, finalidade de uso e ou caracteristica
especifica.

3.2.1 Os Temperos podem ser designados por "Condimento preparado”, seguido do
ingrediente que caracteriza o produto.

3.3. Molhos: podem ser designados de "Molho" seguido do ingrediente que caracteriza
o produto ou por denominagdes consagradas pelo uso. A designacdo pode ser seguida
de expressoes relativas ao processo de obtencao, forma de apresentagao, finalidade de
uso e ou caracteristica especifica.

3.3.1. A designagao "Maionese" somente deve ser utilizada para o produto definido no
item

2.3.1.

3.3.2. As designagOes "Catchup" e "Ketchup" somente devem ser utilizadas para o
produto definido no item 2.3.2.
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Procedimentos Basicos para Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de
Produtos Pertinentes a Area

de Alimentos. Diario Oficial da Uniao, Brasilia, 16 mar. 2000. Secdo 1.

4.15. BRASIL. Resolugao RDC ANVISA/MS n°. 01, de 02 de janeiro de 2001.
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Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos Embalados. Diario Oficial da Unido,
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Regulamento Técnico de Porcdes de Alimentos Embalados para Fins de Rotulagem
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5. REQUISITOS GERAIS

5.1. Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condi¢des que nao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Deve ser obedecida a legislacao vigente de Boas Praticas de
Fabricacao.

5.2. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricacao; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscdpicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, quando for o
caso; Informagao Nutricional Complementar, quando houver; e outras legislagdes
pertinentes.

5.3. A utilizacdo de espécie vegetal, parte de espécie vegetal ou ingrediente que nao é
usada tradicionalmente como alimento pode ser autorizada, desde que seja
comprovada a seguranca de uso do produto, em atendimento ao Regulamento Técnico
especifico.

Tabela 1: Lista de Especiarias

(Ver Tableta 1 en la norma)



