RESOLUQAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 264, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, no uso da atribui¢go que lhe confere o art. 11
inciso IV do Regulamento da ANV ISA aprovado pelo Decreto 3.029, de 16 de abril de 1999, c/c do Art. 111, inciso
I,

alinea"b" § 1° do Regimento Interno aprovado pela Portaria n® 593, de 25 de agosto de 2000, republicada no DOU
de 22 de dezembro de 2000, em reunido realizada em 29, de agosto de 2005,

consderando a necessdade de congtante aperfeicoamento das acdes de controle sanitério na area de alimentos,
visando a protecdo a salde da populagéo;

consderando a necessdade de atualizagdo da legidacdo sanitéria de alimentos, com base no enfoque da avaliagéo

de risco e da prevencdo do dano & salide da populagéo;

consderando que os regulamentos técnicos da ANV ISA de padrdes de identidade e qualidade de alimentos devem
priorizar os pardmetros sanitérios;

congderando que o foco da agdo de vigilancia sanitéria € a ingpecéo do proceso de producéo visando a qualidade

do produto final;

adota a seguinte Resolucdo da Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presdente, determino a sua publicag&o:

Art. 1° Aprovar 0 "REGULAMENTO TECNICO PARA CHOCOLATE E PRODUTOSDE CACAU", condante do
Anexo desa

Resolugao.

Art. 2° Asempresastém o prazo de 01 (um) ano, a contar da data da publicagéo deste Regulamento para
adequarem seus produtos.

Art. 3° O descumprimento aos termos desta Resolugdo congtitui infragdo sanitéria sujeitando os infratores as
penalidades previgas na Lei n°. 6.437, de 20 de agosto de 1977 e demais digposi¢cdes aplicaveis.

Art. 4° Revogam-se as disposi¢des em contrério, em egpecial a Resolugdo CNNPA n°. 13/70; Resolugdo CNNPA ne.
26/70; Resolugdo CNNPA n°. 12/78, itensreferentes a Cacau e Manteiga de Cacau; e Resolugdo ANVISA/MS RDC
n°.227/03.

Art. 5° Esta Resolugéo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua publicaggo.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO

ANEXO
REGULAMENTO TECNICO PARA CHOCOLATE EPRODUTOSDE CACAU

1. ALCANCE

Fixar a identidade e as caracterigicas minimas de qualidade a que devem obedecer o Chocolate e os Produtos de
Cacau.

2. DEFINICAO

2.1. Chocolate: € o produto obtido a partir da misura de derivados de cacau (Theobroma cacao L.), massa (ou pasta
ou liquor) de cacau, cacau em p6 e ou manteiga de cacau, com outros ingredientes, contendo, no minimo, 25 %
(9/100 g) de sdlidos totais de cacau. O produto pode apresentar recheio, cobertura, formato e conssténcia variados.
2.2. Chocolate Branco: é o produto obtido a partir da mistura de manteiga de cacau com outros ingredientes,
contendo, no minimo, 20 % (g/100 g) de lidos totais de manteiga de cacau. O produto pode apresentar recheio,
cobertura, formato e conssténcia variados.

2.3. Masa (ou pagta ou liquor) de cacau: é o produto obtido das améndoas de cacau (Theobroma cacao L.) por
proceso tecnolégico consderado seguro para a produgdo de alimentos.

2.4. Manteiga de Cacau e Cacau em P§: sdo os produtos obtidos da massa (ou pasta ou liquor) de améndoas de
cacau (Theobroma cacao L.).

2.4.1. Cacau Solavel: é o produto obtido a partir do cacau em pé adicionado de outro(s) ingrediente(s) que
promova(m) a solubilidade em liquidos.

3. DESIGNACAO

Os produtos devem ser desgnados de acordo com o item 2 (Definigao), podendo ser acrescidos do(s) nhome(s) do(s)
ingrediente(s) que caracteriza(m) o produto. Podem ser utilizadas denominag8es consagradas pelo uso, expressdes
relativas ao processo de obtencéo, forma de apresentacao, finalidade de uso e ou caracterigica especifica.
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5. REQUISTOS GERAIS

5.1. Osprodutos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, trangportados e conservados em

condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem

em risco a salde do consumidor. Deve ser obedecida a legidacdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo.

5.2. Osprodutos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de
Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes, Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbiolégicas, Rotulagem
de Alimentos Embalados, Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, Informagao Nutricional Complementar,
quando houver; e outras legidacdes pertinentes.

5.3. A utilizag8o de ingrediente que ndo € usado tradicionalmente como alimento, pode ser autorizada desde que sja



comprovada a seguranga de uso, em atendimento ao Regulamento Técnico especifico.



