EL MINISTRO DE ESTADO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ABASTECIMIENTO, en uso de las
atribuciones que le otorga el Art. 87, péarrafo Unico, inciso I, de la Congtitucion, segun lo dispuesto en el Articulo
2°, incisos |11 y VIII del Decreto N° 99.066, del 08 de marzo de 1990, que reglamentala Ley N° 7.678, del 08
de noviembre de 1988, y lo que conga en el Expediente N° 21000.003995/2004-72, resuelve:

Art. 1° - Aprobar el REGLAMENTO TECNICO PARA ESTABLECER LOS ESTANDARES DE IDENTIDAD Y
CALIDAD PARA COCTEL DEVINO O BEBIDA ALCOHOLICA MIXTA DEVINO, en laforma que congaen el
Anexo a esa Ingtruccion Normativa.

Art. 2° - Esta Ingruccién Normativa entra en vigencia en la fecha de su publicacion.
ANEXO

REGLAMENTO TECNICO PARA ESTABLECER LOSESTANDARES DE IDENTIDAD Y CALIDAD PARA
COCTEL DEVINO O BEBIDA ALCOHOLICA MIXTA DEVINO

1. Definiciéon

Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino esla bebida con graduacién alcohdlicade 5 a14% Vol., a20°
C, obtenida por la mezcla de vino de mesa con una o més bebidas alcohdlicas, o acohol etilico potable de origen
agricola, o degtilados alcohdlicos smples, jugo natural de frutasy jarabe de frutas, pudiendo ser adicionada de frutas
maceradas, extractos vegetales, otras partes de vegetales, materias primas de origen animal, permitidas en acto
adminigtrativo propio, azicaresy agua.

2. Denominacién

La designacién " Céctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino" deberé ser seguida del nombre de otras
materias primas que componen la bebida.

El Céctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino, que tenga en su composcion acohol etilico potable de origen
agricola o degtilado alcohdlico smple, queda eximido de mencionarlos en la denominacion del producto, sendo
obligatorio que conge en la liga de ingredientes.

3. Ingredientes
3.1. Ingredientes Basicos

- Vino de mes;

- Otras bebidas alcohdlicas,

- Jugo natural de frutas, excepto de uvg;
- Jarabe de frutas, excepto de uva.

3.2. Ingredientes O pcionales

- Azlcar en forma sblida o como jarabe;
- Caramelo de uva, de aziicar o de maiz;
- Aromas naturales;

- Agua potable;

- Frutas maceradas,

- Extractos vegetales,

- Otras partes de vegetales,

- Materias primas de origen animal;

- Anhidrido carbénico.

4. Parametros A naliticos

Ma&x. Min.
Alcohol etilico, en %Vol. a20° C 14,0
5,0
Acido Sorbico, en mg/| 400 -
Acido Benzoico, en mg/| 400 -
Acidez total, en mq/| 130,0
55,0
Acidez volatil, en mg/I 20,0

Anhidrido sulfuroso total, en mg/| 250 -



Cenizas, en ¢/ -
0,75

Alcohol metilico, en mg/| 200
Extracto seco, en ¢/| -
8,0

5. Criterios de Calidad

B Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino debera contener, como minimo, 50% (cincuenta por ciento)
de vino de mesa'y, como minimo, 10% (diez por ciento) de jugo natural de frutas, excepto de uva. En el caso de
adicion exclusiva de jugo de limén, el Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino debera contener, como
minimo, 2,5% (dosy medio por ciento) en volumen de jugo de limén con 5% (cinco por ciento) de acidez.

La cantidad minima de 50% (cincuenta por ciento) de vino, exigida en la elaboracion del Coctel de Vino o Bebida
Alcohdlica Mixta de Vino, debe ser calculada en Vol./Vol., independientemente de la graduacion alcohélica del
vino utilizado.

B Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino debera tener una presén méxima de 2atm, cuando sea
gasficado. Los vinos consderados "base" para la elaboracion del Céctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino
deberén cumplir con las caracterigicasy esdndares de Identidad y Calidad previgos para el vino de mesa.

Las bebidas alcohdlicas utilizadas en la elaboracion del Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino no podran
ser derivadas de la uva o del vino.

Las caracterigicas organolépticasy composicién del Céctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino no podran
ser alteradas por los materiales de los recipientes, utenslios o equipos utilizados en su procesamiento y
comercializacion.

B Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino debera ser conservado por medios fiscos adecuados o
mediante uso de conservantes quimicos autorizados.

6. Aditivos

Se utilizaré los autorizados en normas especificas del Minigterio de Salud, quedando prohibida la adicién de cualquier
colorante natural o artificial, especialmente la antocianina o colorante equivalente, que dé a la bebida la coloracion
del vino tinto.

7. Defensvos Agricolas

Los resduos de defensivos remanentes en el producto final sdlo podran resultar de aquellos autorizados para la
materia prima que lo origind, segun los limites establecidos por la legidacion especifica.

8. Etiquetado

Cumplir las disposiciones de rotulado previgtas en el Decreto N° 99.066, del 8 de marzo de 1990, en la
Ingruccion Normativa N° 55, del 18 de octubre de 2002, y en normas especificas.

El Céctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino, cuando sea gasificado, debera presentar la expreson
"Gadficado" con las mismas dimensiones que la expreson utilizada en la denominacion del producto.

Se prohibe destacar las expresiones propias de vinos como BLANCO, ROSADO, TINTO, SUAVE, SECO,
ESPECIAL y otras, asi como la palabra VINO de manera aidada o como parte de otros mensajes.

9. Muegreo y Métodos de Analiss

Los métodos de muestreo son los establecidos en los Art. 127 a 131, del Decreto N° 99.066, del 8 de marzo de
1990, y los métodos oficiales de analiss son aquellos esablecidos en actos administrativos del Ministerio de
Agricultura, Ganaderiay Abagecimiento.

10. Préacticas Enoldgicas Licitas

- Acidificacién: se permitira la adicion de é&cido tartérico, de &cido lactico y de &cido citrico para corregir la acidez.
- Endulzamiento: se permitira la adicion de azlicares en forma solida o liquida.

- Diéxido de azufre: se permite la adicion de dioxido de azufre y sus sales.

- Sorbato: s permite la adicion de acido sorbico y sus sales.



- Benzoato: s permite la adicién de écido benzoico y sus sales. (Modificacion introducida por Instruccion Normativa
N° 12/06).

11. Higiene

Los establecimientos de produccion del Coctel de Vino o Bebida Alcohdlica Mixta de Vino y los equipos utilizados
en laindugtrializacion deberan cumplir con las condiciones higiénicas establecidas en las normas sanitarias aplicables a
los establecimientos de bebidas en general, en especial en la Ingruccion Normativa N° 05, del 31 de marzo de
2000.

12. Digposciones Generales

Los poseedores de registro en el Minigterio de Agricultura, Ganaderiay Abasecimiento de Coctel de Vino o Bebida
Alcohdlica Mixta de Vino, que contenga hasa 50% (cincuenta por ciento) de vino en su composicion, contarén
con un plazo de 180 (ciento ochenta) dias, contados a partir de la fecha de publicacion de ese Reglamento
Técnico, para gjustar su producto a los nuevos esandaresy su rétulo a las nuevas exigencias, incluyendo las
alteraciones en el regigtro.

Los casos omisos seran resueltos por el rgano competente del Ministerio de Agricultura, Ganaderiay
Abagecimiento.

Publicacién: 28/01/05 (no sugtituye el original del DOU)



